aaaaaaaaaa

GETTING
STARTED?
EASY.

ZZZZZZZZ

EL O&nyieg XpRong
®doupvog

RO Manual de utilizare

ZANUSSI




ENIZKE®OEITE TON IZTOTOMNO MAZ I'lA NA:

TTANpoopieg €PPRIG Kal ETTIOKEUNG:
www.zanussi.com/support

YTrokeital ag aANayEG Xwpig TTPOEISTToINaN.

Bpeite utrodeiteig xpnang, @UAAGdIA, GUUBOUAEG yia TNV TTIAuan TTPORANUATWY,

1. TAHPO®OPIEZ I'l|A THN AZQAAEIA........ 3 7.4 Tpotrog pubpiong: Mayeipepa pe
. . . AOEID . 17
1.1 Ao@aAsia TTaidiwv Kal EuTTabwv Bon ; .
ATOHWV . ieeee et e e eea e e e e 3 7.5 Mayeipepa pe BonBeID. .....ovvvvvvveeee 18
1.2 levikég TTANPOPOPIEG YIa TNV 8. AEITOYPIM'IEZ POAOTIOY.....ccceierrrnennns 24
[0 101010 0, YA o S 4 8.1 AEITOUPYIEC POAOYIOU......orooooo... 24
2. OAHIIEZ A THN AZQAAEIA................... 5 8.2 Tpotrog pubuiong: Asitoupyieg
2.1 EYKOTAOTOON. ceeeeeeeiieeeieeeeieeeieee e 5 pohoyiod
2.2 HAEKTPIKF) GUVOEDN.....eeceeeeareeeieenns 6 9. TPOMNOZ XP'HXHZ: AZEXOYAP............... 26
2.3 XPNON. ittt 7 . .
2.4 ®povrida Kal KABAPITHA.................. 8 9.1 EIOQYWY O8EOOUGP...-vvsvvvvvvers 26
2.5 MUPOAUTIKOG KABAPITHOG. ............... g 10. MPOXOETEZX AEITOYPI'IELX................... 27
2.6 ngrsleég QWTIOHOG .. 9 10.1 KAEIBWHO v, 27
2.7 ZEPPIG o 9 10.2 AUTOpOTN ATTEVEPYOTTOINGT.......... 27
2.8 ATTOPPIPN.ceeeeeeeeeieaaeeeieeeeeneeee e 10 10.3 AVEIOTAPOC ..o, 27
3. EFKATAZTAZH......ooceeeereeeee e 10 11. YMIOAEIZEIE KAl SYMBOYAES. ..o, 28
31 EVTO!XIO}J(’)Q ......... I 10 11.1 YypOg OpHOC AEPOC v, 28
3.2 ZTf:pewon TOU (OUPVOU OTO 11.2 Yypdcg Oeppoc Aépac -
(VA (o 107,Yo 4 1 | ISR 11 TIPOTEIVOHEVT AEETOUAP. .vrrvrvrvereereen, 29
4. MEPIFPA®H MPOTONTOX........ocreureneenes 12 11.3 Mivakeg payeipéuarog yia IvoTITouTa
, . OQOKIHUIV e eeiieeeeeieeeesneeaeeeneeeeeens 30
4.1 TeVIKN ETTIOKOTINON.ceeveeveeeeeiieeeenns 12
4.2 ACETOUBIP. ..o 12 12. DPONTIAA KAI KAGAPIZMA................ 32
5.T1A ENEPFOMNO’IHZH KAI 12.1 anslwcslg yia Tov gaeaglcué ..... 32
AMNENEPIOMOHEH TOY @O YPNOY.......... 12 12.2 Tpémog kaBapigpuou: AvayAugo
, , TUNHUO ETWTEPIKOU TOU GOUPVOU........... 33
5.1 ByGlCopsvm 6|ou<o]Tng ................... 12 12.3 Tp6TOC aQaipeang: STpiyHaTa
5.2 IMivakag XEIPIOTNPIWV. .....eeeereeneee. 13 OXAPWV 33
6. MPIN THN MPQTH XP'HZH.......ccccccneenn. 14 12.4 Tpotrog xpnong: NMupoAuTIKOG
. . KABOPIGUOG. e 33
6.1 APXIKOG KOBAPITHOG........vveeeenneee 14 3 :
. . 12.5 YmrevOupion KaBapigpou............. 35
.2 APXIKA TTPOBEPUAVON.....veeeveneeee 14
6.2 Apxikn TrpoBeppavon 12.6 TpoT1og agaipeang Kal
7. KAOHMEPIN'H XP'HZH......cccceeiemerrinnns 14 To'n'oeé'rnong: |'|(')qu ............................ 35
7.1 Tpomog pudpionc: Mpoypapuara 12.7 T;')C'ﬂTOg QVTIKATAOTOONG:
DEPHAVONIG. e 15 FANe (V11 1070 Yo (S 37
7.2 TTPOYPOPHOTA. .o 16 13. ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN......... 37
7.3 ZNUEIWOEIG OXETIKA PE: YYPOG ,
OEPUOC AEDAC rvvveeereereeeeeeeeeeesoeeeeens 17 13.1 T1 VA KAVETE AV...ooiiiiieiiiiieece 37

2/84



NMAHPO®OPIEZ I'|A THN AZOQAAEIA

13.2 AedopEVA TEPRIG.. . eimrarierriiaiene 39 15. AOMH MENOY.....cccoiiimreeneeeeereeeee e 41
14. ENEPTEIAK'H AlTOAOZH.........ccceeeeennene 39 15.1 MEVOU. ...eeiiiiiiiiiieie e 41

14.1 NAnpo@opieg Mpoiovrog kai PUAAO  16. MEPIBAAAONTIKA OEMATA................. 42

MAnpo@opiwv MPoIoVTOG ... 39

14.2 EE0IKOVOUNGN EVEPYEIOG.............. 40

1. A TAHPO®OPIEZ IN'A THN AZQAAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACHN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
dlaBA0TE TTPOTEKTIKA TIC TTAPEXOMUEVES 00nYies. O
KATAOKEUAOTHG OEV €ival UTTEUBUVOC yia TUXOV TPAUUATIOUOUG
N NMIEG TTOU €ival aTTOTEAETPA AavBaapévng eyKaTaoTaong n
xpnong. Na QuAGOOETE TTAVTA AUTEG TIG 0ONYiES O€ Eva
QOQANEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaACN YIa HEAAOVTIKI) ava@opd.

1.1 Ac@dAsia TTaIdIWV Kol EUTTAOWYV ATONWYV

- H ouokeun autr) ptropei va xpnaigotroinBei arro Taidia
NAIKIOG 8 €TWV Kal Avw Kal atTd ATOPA PE PEIWMPEVES
OWMATIKEG, AITONTNPIAKEG 1) TIVEUUATIKEG DUVATOTNTEG N
EANEIYN EPTTEIPIAG KAl YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI I £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG OUTKEUNG ME AT@OAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou evexovTal. Maidid
NAIKIAg PIKPOTEPNG TwV 8 ETWV KAl ATOUA E EKTEVEIG KAl
TTEPITTAOKEG AVATTNPIES TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA ATTO
TN OUOKEUI, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

- Ta TaudIa TTPETTEI va ETTOTITEVOVTAI WATE va dlag@alideTal OTI
Oev TTaifouV PE T OUOKEUN.

- QuAGooeTe OAQ Ta UAIKG OUOKEUOTIAG JOKPIA ATTO TA TTAIDIA
KOl aTTOPPIYTE T KATAAANAQ.

- MPOEIAOTMOIHZH: Kpatare Ta Taidid Kal Ta KaToikidia wa
MOKPIA aTTd Tr CUOKEUN OTaV AEITOUPYEi N OTav YUxeTal. Ta
TTPOoC0RACIpa HEPN BeppaivovTal KATa TN XPnaon.

- Eav n guokeun diabeTel didragn ac@aleiag yia raidid, 6a
TTPETTEI VA EiVAI EVEPYOTTOINMEVN.
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- Ta TTadia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPIOUO Kal TN
guVTHPNON TTOU EKTEAEI O XPAOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIRAEWN.

1.2 I'evikéG TTANPOPOPIES VIO TRV AOPAAEIN

- AuTr) n gugKeun TTPOOPICETAI YOVO YIA PAYEIPIKA XPAON.

- H guokeun autr) €xel axedlaaTei HOVO YIa OIKIOKK XPran o€
ETWTEPIKO TTEPIBAAAOV.

- H ouokeun autr) ptTopei va xpnaoigoTtroinBei o€ ypageia,
dwpatia Eevodoxeiwv, EEVWVES, aypOoIKIEG Kal AAAa TTapoOuoIa
KaTtaAupaTta OTTou TETOIa Xprion Ogv utrepPaivel Ta TTiTTEdA
NG (HEONG) OIKIGKAG XPAONG.

- H eykat@oTaon autng TNG CUOKEUNG KAl N avTIKATAOTAON TOU
KAAWOIoU TTPETTEI VA EKTEAEITAI HOVO ATTO KATAAANAQ
KATAPTIOUEVO ATOO.

- Mnv XpnOIUOTTOIEITE TN GUTKEUN TTPIV TNV EYKATACTTACETE
aTnNVv EVOWUATWHEVN dOUN.

- [piv a1rd oTT0IadNTTOTE EPYATia OUVTHPNONG, ATTOCUVOEETE
TN OUOKEUN a1Td TNV TTPICA.

- Edav 10 KOAwdI0 TpoQodOaTiag £xel UTTOOTEI POBOPES, Ba
TTPETTEI VO AVTIKOTAOTAOEI ATTO TOV KATATKEUADTH), TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpRIG A Eva KatdAAnAa
KOTAPTIOUEVO ATOMO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOog
aTTO TO NAEKTPIKO PEUA.

- MPOEIAOMNOIHZH: BeBaiwBeite 611 N ouoKeun givai
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yia TNV atro@uyn moavoTnTag NAEKTPOTTANEIAG.

- MPOEIAOMNOIHZH: H guokeur kal Ta TTpoaRAaiya pepn NG
BepuaivovTal KaTa Tn Xpnaon. Xpeiaetal TTpogoxn yia va unv
ayyileTe TIC AVTIOTATEIG.

- XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO POUPVOU OTAV APAIPEITE I
Badete eCapTAUaTA 1) OKEUN.

- [N va a@aipETeTe Ta OTNPIYUATA OXAPWY, TPARAETE TTPWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYHOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIA VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
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TTAQIVA TOIXWHATA. TOTTOBETAOTE TO OTNPIYUATA OXAPWYV,
aKOAOUBWVTAG TNV TTaPATTAvW BIadIKaaia PE TNV avTioTpo®n
as1pa.

- Mn xpnaoiyotroieite atpokabapiaTn yia TOV KaBapIiouo TG
OUOKEUNG.

- Mn XpNOIYOTTOIEITE 1I0XUPA AEIQVTIKA KABAPIOTIKA 1 AIXKNPES
METAAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapioeTe Tn YUAAIvn TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va XapAgouv TNV ETTIPAVEIA KOI QUTO YTTOPEI
va TTPOKAAETEI Bpauan Tou yuaAlou.

- [Mpiv atrd Tov TTUPOAUTIKO KABAPITPO, a@aipeaTe OAa Ta
€CAPTAPATA KAl TIG UTTEPPOAIKEG ETTIKABITEIG/TTITTINIEG ATTO TO
ETWTEPIKO TOU YOUPVOU.

2. OAHI'IEZ T'IA THN AZ®AAEIA

2.1 EykatdoTaon

A MPOEIAOMOIHZH!
H eykaTAOTAON QUTAG TNG GUOKEUNG TTPETTEI VO EKTEAEITAI JOVO OTTO KATAAANAQ
KOTAPTIGPEVO GTOO.

+  AgaipéaTe OAa T UNIKA TNG OUOKEUATIAG.

* Eav n guokeun €xel UTTOOTEI {npIA, PNV TTPOREITE O £yKATAaTAON 1) XPron TNG.

*  AkoAouBgiTe TIG 0dnyieg £YKATACTTAONG TTOU TTOPEXOVTAI PE T TUOKEUN).

+ TlavTa va TTPOCEXETE OTAV UETOKIVEITE TN TUTKEUR KaBwg gival Bapid. Na xpnaiyoTroigite
TTAVTO YAVTIO Ag@OAEiag Kal KAEIOTA TTaTToUTaldA.

*  Mnv TpaBare Tn guakeun ato Tn Aapn.

*  TomoBeTOTE TN GUOKEUN O KATAAANAO KQI 00QAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITHJTEIG
£YKATAOTAONG.

»  Tnpeite TNV €EAAXIOTN OTTOOTACN ATTO AAAEG GUOKEUEG KOl IOVADEG.

* [lpiv TOTTOBETAOETE TN TUOKEUN, EAEYETE AV N TTOPTA TOU GOUPVOU AVOIYEl XWPIG TUYKPATNAN.

* H ouokeun gival eE0TTAIOPEVN PE NAEKTPIKO oUOTNUA WUENG. MpETTel va AeIToupyei pe TNV
NAEKTPIKN TTAPOXN.

EAdGxi0TO Uwog vrouAatiou (EAGxIoTo UWog viou- 590 (600) mm
AatTioU KATw OTTd TOV TTAYKO)

MAaTog viouAartriov 560 mm
BaBog vrouAatriou 550 (550) mm
YWog PTTpoaTIivou PEPOUG TNG CUTKEUNG 594 mm
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Yyog miow PEPOUG TNG TUTKEUNG 576 mm
MAGTOG PITTPOCTIVOU PEPOUG TNG GUOKEUNG 595 mm
MAGTOG TTiIoW PEPOUG TNG TUTKEUNG 559 mm
Bd&6og Tng ouokeung 569 mm
Bdabog evToixiopoU TNG GUOKEUNG 548 mm
Bd6Bog pe avoixt) mopta 1022 mm
EAdyioTo péyebog avoiypatog e€agpigpol. Avolyua 560x20 mm
07O KATW PEPOG TNG TTITW TTAEUPAG

Mnkog kaAwdiou NAekTPIKAG Tpoodoaiag. To ka- 1500 mm
Awdlo gival TorroBeTnuévo atn de€id ywvia atnv TTi-

ow TTAEUpPa

Bideg ToTroBETNANG 4x25 mm

2.2 HAekTpIKR OUVOEON

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog Trupkayidg Kal NAeKTPOTTANEIaG.

OAEG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA TTPAYHUOTOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUATIO NAEKTPOAOYO.
H guakeun TpETTel va gival yeiwpévn.

BeBaiwBeite OTI 01 TTAPAUETPOI TNV TTIVOKIOO TEXVIKWY XOPOAKTNPICTIKWY €ival GUUBATEG PE TIG
OVOMOOTIKEG TIUEG NAEKTPIKOU PEUKIATOG TNG TTAPOXNG PEUHATOG.

XpPNOIPOTIOIEITE TTAVTA CWAOTA EYKATESTNHEVN TTPICA PE TTPOTTATI KATA TNG NAEKTPOTTANSIAG.
Mn xpnaipoTroigite TTOAUTTPICO Kal PTTOAQVTELEG.

Mpoagxete va pnv TPokANBei {NUIG aTo QIS TPOPODOTiag Kal TO KAAWDIO TPOPOdOTiag. €
TIEPITITWAON TTOU TTPETTEI VO AVTIKATAGTABEI TO KAAWDIO TPOPOBOTiag TNG GUTKEURG, N
QVTIKOTAOTAON TIPETTEN va Yivel atro To E§ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpBIg pag.

Mnv emiTpéTreTe 0 KOAWDIA TPOPODOTiag va BPigKOVTAI KOVTA i} va €pXOVTAl O€ ETTOQPN HE TNV
TTOPTA TNG GUOKEUNG N UE TNV ECOXT KATW ATTO TN GUOKEUN, 181aiTEPa OTAV BPITKETAI OE
AeiToupyia 1 n TopTa gival {eaTn.

H mpoatagia amrd nAekTpoTrAngia Twv UTTd TAON 1 HOVWHEVWY TUNPATWY TTPETTEI VO
OTEPEWVETAI PE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV €ival duvaTh n apaipear) TG Xwpig epyaleia.
ZuvdEQTE TO PIG TPOYOBOTIag TNV TTPICa HOVOV a@oU £xel OAOKANPwOEi N eykatdaTaan.
MeTtd Tnv eykataaTtaan, BeRaiwdeite OTI €ival duvarn n TpodaRaan aTo QIg TPOPodOaiag.

Edv n mpica eival xahapr), un ouvoEETE TO QIS TPOPODOTING.

Mnv TpaBaTte To KOAWBIO TPOPOBOTIAG YIa va ATTOgUVOETETE TN JUaKeUn. TpaBarte TTavra 1o
@IG TPOPODOTiag.

XPNOIYOTIOIEITE HOVO TWATEG POVWTIKEG DIATAEEIG: ATPAAEIODIOKOTITEG, ATPAAEIES (BIDWTES
QOQAAEIEG AQAIPOUNEVES ATTO TNV UTTOD0XT), OIGKOTITEG OIAQUYAG PEUUOTOG KOl PEAE.
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e ZTNV NAEKTPIKA EYKATAOTAON TG CUCKEUNG TTPETTEI VO TIPORBAETTETAI HOVWTIKN diATagn Tou va
EMTPETTEI TNV ATTOTUVOEDN TNG TUTKEUNG atTd To SiKTUO PEUPATOG atrd 0AoUG Toug TTOAOUG. H
HoOVWTIKA OIATOEN TTPETTEI VO £XEI EAAXIOTN OTTOCTACN 3 MM PETAEU TWV ETTAPWV.

* KAeigTe KOAG TNV TTOPTA TG TUOKEUNG TIPIV JUVOETETE TO QIS TPOPODOTiag aTnv Tpila.

* AuTN n GUOKEUN TTAPEXETAI PE PIG KOl KOAWDIO TPOPOod0aiag.

KardAAnAoi T01Tol KaAwdiou yia eykaTdoTaon N avTiIKaTdoToon yia Tnv Eupwrrn:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Ma 10 TUAPA Tou KaAwdiou avaTpéETe aTn GUVOAIKN 10XV TG TTIvakidag. MTropeite etriong va
QAVATPEEETE ATOV TTIVOKA:

ZuvoAikn 10XUg (W) TuAua KaAwdiou (mm?)
péyioTo 1380 3x0.75

peyioTo 2300 3x1

péyioTo 3680 3x15

To kaAwdio yeiwang (TTPAaIvo / KiTpIvo KOAwSIO) TTPETTEI Va €ival KATA 2 cm JAKPUTEPO ATTO TO
KOAWdI0 @AaNG Kal TO OUSETEPO KAAWDIO (UTTAE KOl KOQE KAAWDIA).

2.3 XpAion

A MNPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTIoPoU, EYKAUPATWY Kal NAEKTPOTTANEIOG A €KpNnENgG.

* Mnv aAAAZeTE TIG TTPOBIAYPAPES AUTAG TNG GUTKEUNG.

+  ®povrioTe T avoiypata agpIgPoU va gival EAeUBepa aTTo EUTTODIA.

* MnVv a@AVETE TN TUOKEUN XWPIG ETTITAPNATN KATA TN AEITOUpYid.

* ATTevEPYOTTOINTTE TN GUOKEUN PETA OTTO KABE XPrion.

* [lpoggexeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG KE TN UOKEUN g€ Aeitoupyia. MTTopei va
oTreAeUBEpWOEi CaTOG OEPQG.

*  MnvV AEITOUPYEITE TN TUTKEUN PE BPEYUEVA XEPIA R OTAV Eival OE ETTAQPN PE VEPO.

* Mnv aokeirte TTiEan aTnV AvoIXTA TTOPTA.

* Mn XPNOIYOTTOIEITE TN TUTKEUN WG ETTIQPAVEIQ EPYOTIAG N WG ETTIPAVEIQ ATTOBAKEUTNG
OVTIKEIJEVWV.

* AvO0iTe TNV TTOPTA TNG GUTKEUNG TIPOTEKTIKA. H Xprian GUOTATIKWY PE GAKOOAN PTTOPEI va
ONUIOUPYRTEI £va peiypa aAKOOANG pE agpa.

*  Mnv agrvete aTTiBeg 1} YUPVEG @AOYEG va €pBOUV TE ETTAPN PE Tr) CUCKEUH OTAV AVOIYETE TNV
TOPTOA.

*  Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA ) OTOIXEIQ TTOU €ival BPEYUEVA PE EUPAEKTA TTPOIOVTA
METQ, KOVTA ) TTAVW TN GUJKEUN).

7/84



OAHI'IEZ I'A THN AZ®QAAEIA

A MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TrpokAnNang ¢nuIdg aTn GUOKEUN.

* [ TNV amoguyn BAABNG 1 ATTOXPWHATIGPOU OTO OUAATO:

— MnV TOTTOBETEITE OKEUN 1) AAAG QVTIKEINEVA PETA OTN GUOKEUN ATTEUBEIQG OE ETTAQPN YE TO
KATW PEPOG TNG.

— MNV TOTTOBETEITE ANOUMIVOXOPTO OTTEUDEING OE ETTAPN HE TO KATW PEPOG TOU ECWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

— MnV TOTTOBETEITE VEPS OTTEUBEIOG PETA OTN (EOTH GUOKEUN.

— pnv d1IaTNPEITE UYPA TTIATA KAI TPOQIUA OTN GUOKEUH AQOU TEAEIWTETE TO PAYEIPEHA.

— TIPOCEXETE OTAV APAIPEITE 1} TOTTOBETEITE TO AGETOUAP.

* O aTmoOXPWHATITPOG TNG EPAYIE ETTIPAVEING 1 TNG ETTIPAVEIAG OTTO AVOLEIdWTO aTTAAI dgv
€TTNPEALEI TNV ATTOd00N TNG TUOKEUNG.

«  XpnaipotroinaTte £va Babu Tawi yia uypad KEIK. O1 XUPoi @POoUTWY TTPOKAAOUV AEKEDEG TTOU
MTTOPEI Va gival HovIpol.

*  Na payelpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG KAEITTH.

* Av n guokeun €xel eykaTaoTabei TTiow aTtro éva TTAiaIo TTITTAOU (TT.X. IO TTOPTA) QPOVTIOTE N
TOPTA VA PNV €ival TTOTE KAEITTA 600 n guakeun BpigkeTal ae Aeitoupyia. MTTopei va
OUOOWPEUTEI BEPUOTNTA KAI UYPATia g€ £va KAEIGTO TTAQITIO ETTITTAOU Kal va TTPOKANBEi {nuid
0Tn GUOKEU, TNV Katoikia r) To datredo. Mnv kAgiveTe TO TTAQiITIO TOU €TTITTAOU TTPOTOU N
OUCOKEUN KPUWAOEI JETA TN XPHON.

2.4 ®povrida Kal kaBdapioua

/\  NPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTigpou, TTUpKayIag, i BAABNG TNG TUOKEURG.

« T[piv a1 TNV TTPAYUATOTTOINGN GUVTHPNONG, ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUCKEUR KAl ATTOCUVOETTE
TO @IG TPOoPod0oaTiag armod Tnv Tpida.

*  BeBaiwBeite 011 N cuakeun gival kpua. YTTApXel Kivduvog Bpalong Twv TCapIWY.

* AvTIKQTAOTAOTE AUETA TO TCAMIA TNG TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI {nUId. ETTIKOIVWVATTE PE TO
E¢ouaiodotnuévo Kévrpo ZEpRig.

*  ATTQITEITOI TTPOTOXH KATA TNV 0QAipean TNG TTOPTAG ATTO T cuakeun. H TopTa gival Bapid!

»  KaBapileTe TAKTIKA T OUCKEUN Y VO OTTOTPATTE N @BOPA TOU UAIKOU TNG ETTIQPAVEING.

»  KaBapioTe Tn guokeun Pe Eva uypo POAOKO Travi. XpnaoIUoTToIEiTE JOVO OUdETEPQ
aTTOPPUTTAVTIKA. Mn XpNOIKOTTOIEITE AEIQVTIKA TTPOIOVTA, TPOUYYAPAKIA TTOU XapAdaaouy,
OIOAUTEG 1 HETAAAIKG QVTIKEIYEVA.

* Av xpnaipoTrolgite aTrpél KaBapITUOU YIa POUPVOUG, OKOAOUBEITE TIG 00nYieg ao@aAgiag aTn
OUOKeUaaia.

2.5 MupoAuTIKOG KABAPITHOG

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou / Mupkayiwy / XnPIKWY eKTTouTTwy (Avabupidaswy) ae
MupoAuTikr AgiToupyia.

* [lpiv TpaypaTtoTroIngeTe pia Asitoupyia MupoAuTikou autokaBapigpou f Tnv Mpwtn Xpnan,
QQaIPETTE ATTO TO ETWTEPIKO TOU POUPVOU:
— TUXOV UTTEPPOAIKN TTOTOTNTA UTTOAEINPATWY TPOPiPwWYV, AadIoU 1) AekEdwv atro Aitrn /
ETMIKABIoEWV.
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—  TUXOV a@aIPOUPEVA QVTIKEIPEVA (CUUTTEPIAQUBAVOUEVWY OXAPWY, TTAEUPIKWY TXAPWV
K.ATT., TTOU TTapEXOVTal Padi JE TO TTPOIOV), Kal IBIAITEPO TUXOV AVTIKOAANTIKA PAYEIPIKA
agKeUn, TAWIA, OIKIAKA OKEUN K.ATT.

AloBdaaTe TTPOTEKTIKA OAEG TIG 0ONYieG OXETIKA pe Tov MNMUPOAUTIKS KaBapITUO.

KpamaTe Ta raidid Jakpid a1rod Tn OUOKeUn evw Bpioketal g€ Asiroupyia o MupoAuTIKOG
KaBapIopOG.

H guakeun Beppuaivetal TTapa TTOAU Kol aTTEAEUBEPWVETAI {ETTOG QEPAG ATTO TA UTTPOCTIVA
avoiypaTta agpIgpou.

O TMupoAuTIKOG KaBapITPOog gival pia Aeitoupyia uwnAng Bepuokpaaiag, n oTroia PTropei va
TTPOKaAETEl AvaBUPIATEIG aTTO TA UTTOAEIYPATO HOAYEIPEUATOG KAl TO UAIKA KATOOKEUNG. Ma
QuTO TO AOYO, Ol KATAVOAWTEG GUVICTATAI VA

— TTapEXOUV KOAO aEPIOUO KaTa Tn SIGPKEIR KAl PETA aTTo KABe diadikaagia MupoAuTikoU
KaBapiguou.

— TTAPEXOUV KAAO OEPITHUO KaTA T SIAPKEIQ KOI JETA TNV TTPWTN XPAON € PéyioTn puBUIon
Beppokpaaiag.

>e avTiBeon Pe Toug avBpwTTOUG, KATTOIA TTOUAIG KAl EPTTETA UTTOPEI VA €ival EEQIPETIKA
€uaiobnTa aTig TOAVEG AVABUNIATEIG TTOU EKTTEUTTOVTAI KATA TN JIadIKATia KABapITPoU KABE

MupoAuTikou doupvou.

—  ATTOPOKPUVETE TUXOV KaTOIKISIa (181aiTEPA TA TTOUAIG) OTTO TNV TTEPIOYXH YUPW OTTO TN
guaKkeun Kata Tn SIdpKeIa Kal HETA atrd Tov MupoAUTIKO KaBapITHO, Kal XPNOIHOTTIOINGTE
ApXIKA TN PéyioTn pUBUION BEPPOKPATIag O Evav KOAX AgPICOPEVO XWPO.

Ta PIKPA KATOIKISIO YTTOPET ETTIONG Va €ival EEAIPETIKA euaiagdbnTa OTIG TOTTIKEG AAAQYEG
Beppokpaaiag atnv Teploxr Kabe MupoAuTikou Poupvou, oTav BpiokeTal ae AeiToupyia TO
TPOypappa MupoAuTikoU autokaBapIguou.

O1 avTIKOANTIKEG ETTIQAVEIEG PAYEIPIKWY TKEUWY, TAWIWV, OIKIAKWY TKEUWY K.ATT. UTTOpOoUV
Va UTToaToUV ¢nuid atrd Tn Asiroupyia Tou MupoAuTiKou kaBapigpolu uwnAng Beppokpaaiog
KaBe MupoAuTikou Poupvou Kal YTTOPOUV £TTIONG va gival TNy emMRAaBwWY avabBupiaoewv
XapNnAou eTTITTédoU.

O1 avaBbupiaaelg TTou atreAeuBepwvovTal OTTWG TTEPIYPAPNKE aTTO OAOUG TOUG MUPOAUTIKOUG
doupvoug / YmoAgippata MayeipéuaTtog, dev gival emBAaeic yia Tov dvBpwTro,
OUUTTEPIAOUBAVOUEVWY TWV TTAISIWV KOI TWV ATOMWY UE IOTPIKEG TTABNTEIG.

2.6 EowTtepIKOG PWTIONOG

A MPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog nAekTpotrAngiag.

ZXETIKA PE TOV/TOUG AQUTTTHPO/AQUTITAPEG EVTOG AUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
avTAAAGKTIKOUG AQUTITAPEG TTOU TTWAOUVTAI EEXWPITTA: AUTOi OI AQUTITHPEG TTpOoOopiovTal
WATE VO QVTEXOUV O€ EEQIPETIKA OUTKOAEG TUVONKEG T€ OIKIOKEG CUTKEUEG, OTTWG O€
Bepuokpaaicg, dovAaelg, uypaaia f TTpoopifovTal va anuAaTtodoTouV TTANPOPOPIEG TXETIKA UE
TN AEITOUPYIKA KOTAOTAON TNG CUTKEUNG. Agv TTpoopidovTal yia Xpian g€ AAAEG EQAPHOYEG
Kail dev €ival KATAAANAOI yIa TOV QWTIGUO OIKIAKWY XWPWV.

To TpOoidV auTO TTEPIEXEI PWTEIVA TTNYN TNG TAENG evepyelakng atmodoang G.

XPNOIUOTIOIEITE HOVO AQUTITHPEG YE TIG IDIEG TTPOBIAYPAPEG.

2.7 ZépBig

o TNV €TMIOKEUN TNG GUOKEUNG, ETTIKOIVWVAATE Pe To EEoualodotnuévo Kevipo ZEpRIG.
XpPNOIYOTIOoIEITE POVO YVATIA AVTAAAOKTIKA.
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ErKATAZTAZH

2.8 Aréppiyn

A MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou i agguéiag.

*  ETIKOIVWVAOTTE PE TIG DNUOTIKEG APXES TNG TTEPIOXNG TAG VIO TTANPOPOPIEG TXETIKA UE TOV
TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUOKEUNG.

* ATTOOUVOETTE TN GUOKEUN OTTO TV TTAPOX PEUMOTOG.

+  Koyrte 10 KOAWDIO TPOPOBOTIAG KOVTA 0T GUOKEUN KAl OTTOPPIYTE TO.

*  Agaipéate To YAvTaho TNG TTOPTAG YIA VO OTTOTPATTEN O EYKAEIONOS TTaIdIWY N {WwV Péaa aTtn
OUOKEUN.

3. EFKATAZTAZH

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpeETe aTa KEQPAAQIO TXETIKA pe TNV ATQAAEIQ.

3.1 EvToIiXiIopo6g

(*mm)
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NEPIFPA®H MPOIONTOZ

4. NEPIFPA®H NPOIONTOZX

4.1 levIKA €MIOKOTTNON

LELL.

()I:I

miSE =N
!

Mivakag xeipiatnpiwv

H AiakomTng mpoypappatwy Bépuavang
06ovn

B Aiakomng eAéyxou

H Avriotaon

@A Noprrmipag

AvepIaTAPOG

B AvayAugo Tpunpa ecwtepIKoU Tou oUpvou
Bl ZmpiEn pagiou, agaipolpevn

] ©¢oeig pagiou

() ﬁﬂﬁ

4.2 Asooudp
*  MeTaAAIK] oxdpa
o payeipika akeun, QOPUES VIO KEIK, WnTd.
* Tayi ynoiparog
Mo KEIK KOl YTTIgKOTA.
+  EmirAéov BaBU Tawi
Mo va eTiageTe pouaakd.

5.T1A ENEPIrono’HzH KAI ANMENEPIrono’lHzH TOY
PO YPNOY

5.1 BuBi{6pevol d1akOTITEG

Mo va XpnOIPOTIOINTETE TN GUOKEUN, TTIETTE TOV OIAKOTITN. O SIOKOTITNG TTETAYETAI TTPOG TA EEW.
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NA ENEPIrorno’lHzH KAI ANMENEPIOMnoO’IHzZH TOY
OO YPNOY

5.2 Mivakag xeipioTnpiwv

MiéoTe TO KOU- ZTPEYTE TOV

Media aicONTAPA Tivaka eAéyxou

pTi S10KOTITN
@ ﬂ» ',Q: e ( N
, PwrI- EI <)
Xpovo- Tayeia . OK
. . apog .
OIaKO- TTPOBEP- ®ovp- KAgidwpa
mng pavan Vou

EmAECTE Eva TTpOypappa (ETAPATOG YIA VA EVEPYOTTOINTETE TOV YOUPVO.

ZTPEWTE TOV OIAKOTITN TTPOYPAHHPATWY (ETTAPOTOG TN BE€0N ATTIEVEPYOTTOINDNG YIA VO ATTEVEPYO-
TTOINTETE TOV POUPVO.

— OT1av 0 dIaKOTITNG TTPOYPAUHATWY (ETTANATOG
h:': 3'—' BpiokeTal aTn BEON atrevepyoTToinang n obovn
TiBETOI O€ KATAOTAON AVAPOVAG.
o Ortav payelpeUeTe, n 006vN epavilel Tn pubuI-
=E'|-l8 =E'D gpévn Beppokpaaia, TNV wPa Kal GAAeG diabéatl-
MEG ETTIAOYEG.
e H 0B6vn pe Tov péyiato apiBpo pubpIouEVWY
@I_ll_’ — _l° EBI-”) pEme AEITOUPYIWV.
LU
h:min:s
VAR e
Evdeigeig 006vng
= ¥ ol < >»
KAgidwpa Mayeipepa pe KaBapiopdg PuBuioeig Tayeia TpoBEpuavan
Bonbeia
Ev&eigeig N
Xpovodia- Q & & 0
KOTITN:
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MPINT

HN NMPQTH XP'HEZH

Mtrdpa Trpododou - yia T Beppokpagia iy Tov

XPOVO.

"EVBEIEN HAYEIPEPATOS OTOV ATHS I<h)

6. MPIN THN NMPQTH XP'HZH

MNPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETE OTA KEQAAQIO TXETIKA pE TNV ATPAAEIQ.

6.1 ApXIKOG KOBapPITHOG

Mpiv a1é TNV TPWTN XPNOoN, KaBapioTe Tov Ad€l0 oUPVO Kal pUBNICTE THV WpPA:

=

)
Y %‘
0:00.

PuBuiaTe Tov xpovodiakoTr. MigaTe
TO KOUTT OK.

6.2 ApXIKN TTpoBépuavon

MpoBepudveTe TOV ASE10 POUPVO TIPIV ATTO TNV TTPWTN XPNON.

BApa 1 AQaipéaTe OAA TA EGOPTAATA KAI TO ATTOTTIWHEVA OTNPIYUATA OXAPWY OTTO TOV POoUp-
vo.
Briua 2 PuBpiaTe Tn peyioTn Beppokpaaia yia Tn AeItoupyia: E
AonaTte Tov oUpvo va Asitoupynael yia 1 w.
Brpa 3 PuBuiate Tn péyioTtn Beppokpaaia yia Tn AeItoupyia: .
A@naTe Tov @oUupvo va AsiToupynasl yia 15 AeTrTd.
@ ATTO TOV POUPVO PTTOPEi VO avaduBei pia ogpr Kal Katrvog Katd Tn SIdpKela TnG TTpoBEppavang.
BeBaiwBeite 011 TO dWwPATIO OEPIZETAI.

7. KAOHMEPIN'H XP'HZH

nPO
Avart

EIAOMOIHZH!
PEETE OTA KEPAAQIQ TXETIKA PE TNV ATPAAEIQ.
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KAOHMEPIN'H XP'HzZH

7.1 Tpoé1TOog pUBMIONG: MpoypduuaTta BEpuavong

ZEKIVIIOTE TO pAYEiPEUD

BApa 1

BApa 2

N

B

N

C

PuBpioTe éva mpoypappa.

PuBpiaTe T Beppokpaaia.

Mayeipepa pe atpod

BeBaiwBeite 0TI 0 PoUPVOG gival KPUOG.

Bripa 1 Bripa 2 Bripa 3 Briua 4
( \ ( \ MpoBepudveTe TOV
KEVO @oupvo yia 10
AETT. yIO va On-
& °C uloupyngsi uypa-
aia.
ToTroBeTNaTE TO
MepioTe TO AVAYAUPO TUAHO TOU ECWTE- PuBuioTe TO PuBpioTE T ¢paynto aTov goup-
PIKOU TOU oUPVOU PE VEPS TNG BPU- TTPOYPAUNA B pLIOKPasa Vo.
ang. aTtpou. ’

@ H péyiotn xwpnTiKATNTA TOU avAYAUQOU TUAPATOG TOU ECWTEPIKOU TOU oupvou gival 250 ml.
Mn yepiCeTe TO AVAYAUQO TUNO TOU ECWTEPIKOU TOU QOUPVOU KATA TN SIAPKEIA HAYEIPEUATOG 1

oTav 0 oupvog eival {eaTOG.

OT1av TeEAEIWOEI TO JOYEIPEPA ME ATHO:

Brpa 1

BRpa 2

BAua 3

2TPEYTE TOV OIAKOTITN TTPO-
YPOUHATWY EOTAPATOG OTN
B¢an amevepyoTtroinang yia
Va OTTEVEPYOTTOINTETE TOV
@oupvo.

AvoigTe TTPOTEKTIKA TNV TTOPTA.
H uypaaia Tou atmreAeuBepwve-
TOI UTTOPEi VO TTPOKAAETEI EYKAU-
pata.

BeBaiwBeite 011 0 PoUpPVOg
gival KpUog. AQaIpETTE TO
UTTOAOITTO VEPO aTTO TO AVA-
YAUQO TURa TOU ECWTEPIKOU
TOU @oUpVoU.
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KAOHMEPIN'H XP'HXH

7.2 Mpoypdupara

Baoikd mrpoypdupaTa

Mpoéypaupa 8ép-

Egappoyn

pavong
®

Oepuodg Aépag

Ma WRoigo YEXPI Kal e TPEIG BETEIG OXaPWY TAUTOXPOVA Kal Yia ERpavan
@aynTou. PuBpiate tTn Beppokpaaia katd 20 - 40 °C xapnAoTepa atro O,TI
yia T Aerroupyia Mavw/Katw Géppavan.

Mavw/Katw Oép-

MNa yRoipo ae pia B€an axdpag.

pavon
((\) MNa Tnv TPoaBdnkn uypaagiag Katd To payeipepa. MNa Tnv Eag@aiion ow-
] aToU XPWHATOG Kal TpAyavAS kKpoUaTag Katd To Whaipo. MNa va yivel To go-
SteamBake ynTo Mo {oupepd Kata To Eavadéatapa. Ma tn diatpnan epouTwy ) Aa-

XOVIKWV.

Asitoupyia Mitoa

Ma wnoipo mitoag. MNa evraTiké pddiopa kal Tpayavr) Baan.

Kdatw Oépuavon

MNa 1o YATIPO KEIK PE Tpayavr BAan Kal TN GUVTAPNGON TPOQIiKwV.

vvv Ma va yivouv Tpayava Ta €Toipga @aynTtd (TT.X. Ol TNYAVITEG TTATATEG, Ol KU-
i OWVATEG TTATATEG ) TO OTTPIVYK POAG).
Karayuyuéva 1po6-
@Ipa
AuTn n AeItoupyia axedIAaTNKE Yo va EEO0IKOVOEITE EVEPYEID KATA TO WOl
‘Y po. OTav XpnaluoTToIEiTe QUTA TN AEIToupyia, N BepUOKPATia aTO ETWTEPIKO
Yypog Oeppog Aé- TOU @oUpvou pTropei va 6|a<paps|’arro ™m puewcpqu esp}JOKpamq. Xpnaol-
ag HOTTOIEITaI N UTTOAEITTOPEVN BeppOTNTA. H BEPUAVTIKR I0XUG PTTOPET VO PEIW-
P B¢i. MNa TepIoadTEPEG TTANPOPOPIES, avaTpeSTe aTo KeEPAAaio «Kabnuepivh
XPNON», ZNUEIWTEIG TXETIKA pE: YYpOg Oepuog Aépag .
vvv Mo Wnaoipo a1o YKPIA AETTITWY KOPPOTIWY @aynTou KaBwg Kai yia ¢puyavi-
gua ywyiou.
'kpIA
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KAOHMEPIN'H XP'HZH

Mpéypaupa 8ép- Egappoyn
pavong
vov Mo YAROIPO PEYAAWY PEPIDWY KPEATOG 1) TIOUAEPIKWY PE KOKaAQ g€ pia Bé-
%? an oxapag. MNa ykpativapigpa kai yia podigpa.
I'KpIA pe Oepuod Aé-
pa
— MNa va e10éABete aTto Mevou: Mayeipepa pe BonBeia, Kabapiapog, Pubpi-
MevoU ElG.

7.3 INMEIWOEIG OXETIKA pE: YYPOG Oepuog Aépag

AuTH n AgiIToupyia XpnaIYOTTOIoUVTAV VIO GUUHOP@WAN HE TNV TAEN EVEPYEIAKAG ATTOd00NG Kal
TIG ATTAITATEIG YIA TOV OIKOAOYIKO OXEBIQTHO GUPGWVA e Ta TTPOTUTTA TG EE 65/2014 kai EE
66/2014. Aokipég aupewva pe To EN 60350-1.

H mopTa TOU PoUpvou Ba TTPETTEN va gival KAEITTH KATA TN SIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG, £TAI WOTE
n Aeitoupyia va pn SIOKOTITETAI KAl O OUPVOG va AEITOUPYEI Pe TRV uPnAGTEPN duvaTn
EVEPYEIAKN aTTOd0aN.

Otav xpNOIYOTTOoIEITE QUTHV TN AEITOUPYIQ, O AQUTITAPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AQUTOUOTA PETA aTTd 30
OEUTEPOAETTTAL.

Mo 11 00nyieg payeIpéPaTog avaTpELTe aTo KEPAAQIO «YTTODEIEEIG KOl TUUBOUAESY, YYpog
Oepuds Aépag . MNa yevikéG GUTTATEIG EE0IKOVOUNONG EVEPYEIQG, AVATPEETE OTO KEPAAQIO
«Evepyeiakr) Atrodoany», E¢oikovounaon Evépyeiag.

7.4 Tpoé1TOG pUBMIONG: Mayeipepa pe Borndeia

MNa k&dBe paynTd g€ autd TO UTTOUEVOU TTOPEXETAI TTPOTEIVOUEVO TTPOYPAMUA KAl BEpUOKpaTial.
MTropeite va puBpiceTe TOV XPOVO Kal T Beppokpaaia KaTd Tn SIAPKEIN TOU PAYEIPEUATOG.

IMNa kamola a1ré Ta @aynTd piropeite emiong | O BaBudg oToV OTToi0 payEIPEUETAI TO Pa-
VO MOYEIPEYETE ME: ynro:

* Autop. MNpoyp. Bapoug.

Mayeipepa pe Bondela - XpNOIUOTTOINCTE TO YIO VO TIPOETOINACETE YPRYOPA EVA TTIATO UE TIG
TPOEMIAEYpéVEG puBpioEIg:

Brjpa 1 Brjpa 2 Brja 3 Brjpa 4
N N N i
= e 1-45 oK
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KAOHMEPIN'H XP'HzXH

Mayeipepa pe Bondeia - XpNOIUOTTOINCTE TO YIO VO TIPOETOINACETE YPHYOPA £V TTIATO UE TIG
TPOEMIAEYpéVEG pUBiTEIG:

EigéABeTe aTO pEVOU.

EmAéETe Mayeipepa
Je BonBeia. MatraTe

EmAéETe TO OKeUOG.
MéaTe TO KOUYTTI OK.

TotoBeTnaTE TO
0gkeUOG aTOV GOUPVO.

10 OK. EmBeBaiwaTe Tn pub-
pion.
7.5 Mayeipepa e Bondeia
Aelavra
|-:| Autop. Mpoyp. Bapoug. diabéaipo.
M H TogoTnTa VEPOoU yia Tn AsiToupyia atpou.
E MpoBeppdvete TOV POUPVO TIPIV EEKIVITETE TO PAYEIPEA.
E Emrimedo oxdapag.
Ortav TeEAeIWTEl TO TTPOYPAPUA, EAEYETE AV TO QAYNTO €ival ETOIMO.
2KeUOG Badpog Emriredo oxdpag / A§ecoudp Aidpkeia
Bodive &
P1 | ¥nto Bodive, 40 Aer.
Aiyo ynuévo
P2 | wnroode, | 0O B2 rayiynoiparog
PETPIC Phpé- @ ‘i "I'nyawcrls TO KPEXS VIO HEPIKA AeTrTd O€ 50 AeTT.
Vo Taxoug 4 -5 | ¢vq CeaTo TNYavi. ToTroBeTraTE OTOV
cm @oupvo.
P3 Ynto BOBIIVO. 60 Aer.
KaAoynuévo
P4 M“P'Z""‘E" pé- | 180 - 2,20 9 E E 3, okel0G YnaipaTog aTn METAAAI- 15 Aerr.
TPIA Ynuévn TO Tepdxio, KR OXGPA
PETES 3 TnyavioTe To KPEAG YIa PEPIKA AETTTA O€
TTaxous €va CeaTo Tnyavi. TOTToBETAOTE OTOV
cm ®oupvo.
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KAOHMEPIN'H XP'HZH

2keUog Bdpog Emitredo oxdpag / A§ecoudp Aigpkeia
P5 Ynto Bo§|v6 / 1,5-2kg E] B 2, OKEUOC WNGILATOC TTAVW TN 120 Aer.
olyoynpevo HETOAAIKA oxdpa
;\owq)\opnpﬁg- TnyavioTe To KPEAG yia PEPIKA AETTTA O€
@, GTPOYYUAT], €va CeaTo tTnyavl. MNpoagbéaTe uypd. To-
KOVTpa PTTPICS- TTOBETOTE GTOV POUPVO.
Aa)
P6 Yn16 Bodivo,
Aiyo ynuévo 75 Aerr.
(XaunAn Bep-
pokpagaia)
P7 WYn16 BodIvo, 1-1 = 2, Tayi ynoiparog )
pETPIG - D kg, XpNOILOTIOINATE TA AYATTNUEVA TOG Hmo-
wnuévo (xapn- feTeg a5 XapIka i ATTAWG gAaTl Kl @PEOKOTPILE- 85 AeTr.
Ay BeppOKPa- TTaxoug vo TTTEPL. TnyaviaTe To KPEAG yIa PEPIKA
oia) cm AeTrTa 0€ éva {eaTod Tnyavi. ToTroBeTHaTE
aTov @oupvo.
P8 Yn16 Bodivo,
Kahoynpévo 130 Aer.
(XaunAr 6ep-
Hokpagaia)
P9 DiAéTo, Aiyo
ynuévo (xaun- 75 Netr
A Beppokpa- ’
aia)
i i E| 2, Tayi ynoiparog
P10 | ®Aéro, pétpia | 0,5-1,5Kg, | Xpnaipomoiate Ta ayarmuéva oag pTmo-
ynuevo (xaun- PeTeg XOPIKA 1) aTTAWG OAATI KOl PETKOTPIHME- 90 Aerr.
Ay Beppokpa- maxoug 5 -6 | vo mimépl. TnyavioTe To KpEag yia PePIKA
gia) cm AETITA O€ €va CeaToO TNyAvl. TOTTOBETHOTE
aTov @oupvo.
P11 | ®iAéTo,
kaAoynpévo 120 Aer.
(xaunAn Bep-
Hokpaaia)
Moaoxdpi @
P12 | Wnt6 pocxé‘pl 08- ,1’5 kg, El B 2, okelOG YNaipaTog TTavw aTn 80 Aer.
(TT.X. WHOTTAG- KoppdTIa pPETOAAIKE OXGPQ
™) Taxous 4 XpNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG UTTA-
cm Xapika. MpoaBéate uypd. Wnto oketa-
aTo.
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KAOHMEPIN'H XP'HXH

2keUog Bdpog Emitredo oxdpag / A§ecoudp Aigpkeia
Xoipivo @ @
P13 lp,n";’\g Xxolpr- 1.5-2kg |j E 2, okeUOG YNaipaTog TTAVW OTN 120 Ae.
vos cx):}’mg n HETOAAIKA oxdpa
wyotrAam lupioTe TO KPEQG POAIG TTEPATEI O MITOG
XPOVOG PaYEIPEPATOG.
P14 | Xoipivo 1,5-2kg E| 2, Tawi ynoiparog 215 AeTr.
;\T,";)‘VT (xapn- XpNOIYOTTOINATE TA QYATTNUEVA TOG UTTO-
| beppokpa- XapIkd. MupiaTe To Kpéag PHOAIG TTEPATEI O
oia) HIOOG XPOVOG PAYEIPEPATOG VIO VA EXETE
£va OUOIOPOPPO PODITHA.
P15 M1'r'p|(6)\q, 1- 1,'5 kg, E| 2, okel0G Ynaipatog atn METAAAIKA 55 Aerr.
PpEOKIA _ PéTeg oxépa
TAX0US 5 -6 | ¥ onaioToInaTe Ta ayaTmuéva oag pTTa-
cm XOPIKA.
P16 | MNaiddkia 2 -3 kg, E] 3, BB Tayi 90 Aerr.
XPNoipo- MpPoaB£aTE UYPA YIa VO KOAUWETE TOV TTd-
T(:)(;)ch'r)lo)zmd TO £VOG OKEUOUG. MupiaTe TO KpEag HOAIG
TUBAKIG TIEPATEI O MITOG XPOVOG HAYEIPEUATOG.
Taxoug 2 - 3
cm
Apvi @
P17 | Mmo0T ap- 1,5 -2kg, . . : . 130 Aetr.
VIOU E KOKG- Py Eé,gcxsuog ynaipatog aTo Tawi Yno'i
Ao Taxous 7 -9 MpoaBéate uypd. MupiaTe To KPEag PHOAIG
cm TTEPATEI O PITOG XPOVOG PAYEIPEPATOG.
MouAepika &5
P18 0’)\6K)\I‘]p0 ko- | 1- ,1 S kg, |j IEI 2, L) 200 ml, yaoTpa Tavw aTo 60 Aerr.
Té61TOUAO PPETKO Tayi wnoiparog
XpNOIPoTToINGTE TA AyATTNUEVA TAG UTTa-
XapIKa. MupiaTe TO KOTOTTOUAO HONIG TTE-
PAaEl 0 MITOG XPOVOG PAYEIPEUATOG YIa
VO EXETE £VA OUOIOUOPPO POdITHA.
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KAOHMEPIN'H XP'HZH

ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P19 | Mio6 koT16- 0,5-0,8kg |E| 3, Tayi ynoiparog 40 Aetr.
Touho XPNOIUOTIOINCTE T AYATINHEVA GOC UTTO-
XAPIKA.
P20 | ZtRABog KOTO- 180-200g m |E| 2, yaoTEQ TGV O™ HETAANIKA 25 Aetr.
TouAou TO TEPAXIO oxdpa ’
XPNOIYOTTOINATE T AYATINPEVO OAG PTTA-
XOPIKA. TnyaviaTe TO KPEAG YIa HEPIKA AE-
TITG 0€ éva {eaTo Tnyavi.
P21 | Kortémroulo - |E| 3, Tayi ynoiparog 30 Aerr.
pTTouTIq, Ppe- AV POPIVAPETE TIPWTA TA YTTOUTIA, PUBUI-
oka aTe TN XaPNAOTEPN BeppoKpaaia Kal pa-
YEIPEWTE TA TTEPICTOTEPN WPA.
P22 I'I)c\'xmq, OAG- 2 -3 kg |j E| 2, OKeUOC YNTIPATOC TTAVW OTN 100 Aerr.
KkAnen HETAAAIKA oxdpa
XpNOIPOoTToINGTE TA AyATTNUEVA TAG UTTa-
XapIKA. TOTTOBETATTE TO KPEAG ATO
OKEUOG Wnaiuatog. NupiaTte TV TaTma
HOAIG TTEpAaEl 0 HITOG XPOVOG HAYEIPEQ-
TOG.
P23 | XAva, oA6- 4-5kg Ij E' 2, BaBU Tayi 110 Aer.
kAnpn XpNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG UTTA-
XOpIKA. ToTroBeTATTE TO KPéag g Babu
Tayi ynaiparog. MupiaTte Tn XAva POAIg
TTEPATEI O PITOG XPOVOG POYEIPEPATOG.
AMa
P24 | PoA6 kipdg 1 kg E| 2, peTahAIKi OXEPa 60 AetT.
XPNOIYOTTOINGTE TO AYATINPEVO OAG PTTA-
XOPIKA.
Wap1 &
P25 | Wdapi oAOKAN- 0,5-1kg |E| . . 30 Aer.
PO, OTO YKPIA ava wapl 2, Tayi ynaiparog

[epioTe TO WPap! pe BoUTUPO KAl XPNTIUO-
TTOINOTE TA AYOTTNUEVA OAG UTTAXOAPIKA
KQI HUPWOIKA.
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KAOHMEPIN'H XP'HXH

ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia

P26 | Wap: giréro B E E 3, yaaTpa mavw atn JeTAAAIKA 20 he.
oxapa
XpNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG UTTA-
XOPIKA.

WYRoipo YAuKwyv / emidopTmia @ 2

P27 | Cheesecake - E| 2, @ QvoIy6HEVN @dpua 28 cm aTn 90 Aetr.
HETAAAIKA oxdpa

P28 | MnAomita B = 2, laaJ 100 - 150 ml, Tawi ynoiparog 60 Aer.

P29 | Tapra iAoy B E| 2, Opya yia TiTeG aTn HETAAAIKA 40 Aer.
oxdapa

P30 | MnAémiTa ) = 2, laa) 100 - 150 ml, @ @OpUa yia 60 Aerr.
TiTEG 22 cm TTAvw OTn METOAAIKA oXdpa

P31 | Kéik Brownies 2 kg E| 3, BB Tayi 30 Aer.

P32 | Ké Tyffins . (=12, IS 100 - 150 m, Tawi yia muffin 30 Aer.

ookoharag TAvw aTn METOAAIKA oxXdpa

P33 | Ké - = 2, Tayi @patloAag atn METAAAIKN 50 Aerr.
oxapa

Aaxavikd /| ZuvodeuTIKA TTIATA @ ‘Eiﬁ *

P34 | Wnrég atd- 1 kg E| 2, Tawi ynoiparog 50 Aer.

TES To1roBeTOTE OAOKANPEG TIG TTATATEG HE

N @AoUda TTAvw OTO TaWi YNaipaTog.

P35 | Péreg 1kg E| 3, TaWi YnoipaTog KAAUPUEVO PE 35 Aer.

XOPTi Ynaiparog
XpNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG UTTA-
Xapikd. KOwTe TIG TTaTATEG OE KOPUATIA.
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KAOHMEPIN'H XP'HZH

ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P36 wnri (XV(XpI-' 1-1,5kg |E| 3, Tayi YNoiPaTOg KAAUPLEVO pe 30 Aetr.
KTO AaXaviKda XApTi YNINaTOC
XpNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG UTTA-
Xopika. KowTe Ta AaxavIKd g€ KOPUATIA.
P37 | Kpokéreg, ka- 0,5 kg E| : . 25 Aetr.
TEYUYpEVES 3, Tayi ynoiyarog
P38 | Mardreg, KaTe- 0,75 kg E| 3. rawi wnoiuaro 25 AetT.
Wuypivee , TAYI ynoiparog
MkpaTIvapIopa, wwpi kal Tritoa & & &2
P39 | Aadavia pe 1-1,5kg |E| . . - < 45 Aetr.
Kpéag | Aaya- oa 2, yaaTpa Tavw aTn HETOAAIKH OX4
VIKA JE OTE-
yvd VOuVvTA
P40 I'IaTd'rsg' 1-15kg E| 1, ydoTtpa TTavw atn HETAAAIKR XA~ 50 Aer.
OYKPOTEV pa
(wpeég Trardreg) MepiaTpéWTe TO TTIATO HOAIG TTEPATEI O WI-
abG XPOVOG HAYEIPEUATOG.
P41 | ®péokia Ti- ) .
T0q, AeTrTR {0- _ [E E 2 lﬁj 100 ml, Tayi ynoiparog 15 AeTr.
un KOAUPUEVO pE XOPTi WNOipaTog
P42 | Mitoca @pé- 25 Aetr.
oKIQ, x(posrpﬁ _ E E] 2, Tayi YnoigaTog KAAUPEVO e
Zopn XAPTi Ynaoigatog
P43 | Kig B E| 2, @OpPa YnaipaTog aTn HETAAAIKA 45 Aerr.
oxdapa
P44 g;thKtéan/ 0.8 kg E E 3, &J 150 ml, Tayi ynoiparog 30 Aerr.
AEUKS Weopi KAAUPUEVO PE XOPTI WNOipaTOg

XpeladeTal TepIgodTEPOG XPOVOG VIO TO
AEUKO Ywi.
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AEITOYPI'IEZ POAOIIOY

ZKeUOG

Badpog

Emriredo oxdpag / Aiecoudp

Aigpkeia

P45

MoAuoTtropo /
oikaAng / pao-
PO YWHI TTO-
ANdoTropo oe
TOWi PpPaTdo-
Aag

1 kg

KR oxapa

E E 2, lﬁj 150 ml, Tayi ynoiparog
KOAUMPPEVO PE XapTi WnaipaTog / HETAAAI-

45 Aetr.

8. AEITOYPI'IEZ POAOI'IOY

8.1 Asitoupyieg poAoyiou

AgiToupyia poAoyiou

Egappoyn

Q

Xpovopetpntng. OTav 0 XpovodIaKOTITNG TAPATATEI, AKOUYETAI £V
nNXNTIKOG arua.

STOP

Xpovog payelpépatog. OTav o XpovodIakOTITNG OTAPATHJEI, AKOUYETal
€va nXNTIKG anpa Kal To TTPOypaPpa (EGTAUATOG OTAUATA.

KaBuatépnon Evapéng. MNa avaBoAn Tng évapéng 1 / kai Tou TEAOUG Tou
HayeIPEUATOG.

XpovodiakoTrTng Aeitoupyiag. H péyiotn didpkeia ivar 23 w 59 Aetr. H
AeiToupyia auTr) dev €xel Kapia eTTiOpaan aTn AIToupyia ToOu QoUpPVouU.
o va eveEPYOTTOINTETE KAI VO OTTEVEPYOTTOINTETE TO XPOVODIOKOTITNG

Aeitoupyiag emmAéETE: Mevou, PuBpioelg.

8.2 Tpotrog pUBHIONG: AciTOUupyieg poAoyiou

Tpotrog pUBuiong: Qpa

vou Kai eTTIAéETE PuBpioeig, Qpa.

Brpa 1 Bripa 2 BApa 3
1,
MNa va aAA&geTe TNV wpa, €10€ABETE OTO pe- PUBLIOTE TO POAGI. MamoTe: oK.
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AEITOYPI'IEZ POAOI'IOY

Tpo1og pUBuIoNG: XpOVOUETPNTAG

BApa 1 BARpa 2 BApa 3
21V 08dvn
1, N |
e gugavicetal n ( Q \ JE
£vOeIgn:
0:00
PuBpioTe Tov Xpovope-
Miéare: @ H TpnTr’]gp v MartAoTe: OK.
@ O XpovodIakOTITNG EEKIVA QPETWG TNV AVTIOTPO®N PETPNAN.
Tpotrog puBuIoNng: XpOvog payeipEPaTog
BApa 1 BApa 2 BApa 3 BApa 4
(' \ A v 08ovn @ \ 1
J ep@avigetal n <)
évoeIgn:
0:00
EmAEETE TTPO- .
YPappa Kal puBpi- MéaTe eTTavel- sTor PuBpiate Tov oK
. XPOVO payeipe- Mamaore: .
OTE TN BEPUOKPO- \ n
n cig.u p Anppéva. O HoToc.
@ O XpovodIakOTITNG EEKIVA QPETWG TNV AVTIOTPO®N PETPNAN.
Tpotog pudbuiong: KaBuoTtépnon ‘Evapéng
BApa 1 BApa 2 BApa 3 BAua 4 BApa 5 BApa 6
e . e Zmv e
\ H o606- \ . \
NIRURESRERURE -SRI R
Qavicer: Eupavi-
NV Wpa ’§£6Ta|§r]
£vOeIgn:
EmAéE- o @
TE TO 1e0Te ‘ENAP- . 0y ‘
To- £Tavel- =H PuBuiote | Morpore: & nia- PuBiote | momore:
yoaupa | Anupéva. v wpa oK KOMH | mvwpa | e
CeaTd- @ £vapéng. : TEAOUG. :
paTog.

25/84



TPOMNOZ XP'HXHZ: A=EZOYAP

Tpoémog pubuiong: Kabuotépnon Evapéng

@ O XpovodIaKOTITNG EEKIVA TNV QVTIOTPOPN UETPNAN O Hia KaBopIouEvn wpa évapéng.

9. TPOMNOX XP'HZHZ: A=EZOYAP

9.1 Eicaywyn aieooudp

Mia pIKpr EYKOTT OTO TTAvVW PEPOG augavel TNV ao@dAeia. O eyKOTTEG AIToUpPyoUV ETTIONG WG
ATQAAEIEG avaTPOTIAG. TO UTTEPUYWWHEVO TTAQITIO YUPW ATTO TN OXAPQ OTTOTPETTEI TNV OAIcBNan
TWV HAYEIPIKWY TKEUWYV ATTO QUTHV.

MeTaAAIKA oxdpa:

ZTTPWETE TN OXAPaA avAPETa aTIG PARdOUG
0drynang Tou aTNPiIYUOTOG TNG OXAPAG Kal
BeBaiwBeite 0TI Ta TTOSIA Eival ATPAPUEVA
TTPOG TA KATW.

Tayi ynoiparog / BaBu Tayi:
STTpwéTE TO TAWi avapeoa aTig paBdoug
0dynang Tou aTnpPiyHaTog OXapwyV.

MeTaAAIkA oxdpa, Tayi ynoiparog / Ba-
00 Tayi:

SpwETe TO TAWi avapeaa aTig paBdoug
0drynang Tou aTNPiIYUOTOG OXAPWY Kal TN
METAAAIKA axapa aTIg ETTAVW PARSOUG 0dN-
ynang.
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NMPOXZOETEZ AEITOYPI'IEZ

10. MPOXZOETEZX AEITOYPI'IEX
10.1 KAgidwpa

AuTi n AsiToupyia atroTpérel TRV akoUoia aAAayr TnG AsiIToupyiag goUupvou.

EvepyoTtromnaTte 6tav 0 oupvog BpiokeTal ae AeIToupyia - TO PUBUIGPEVO TTPOYPONUA GUVEXICEl, O
TTiVaKag EAEyxoU gival KAEIBWEVOG.

EvepyoTtroinaTte 0Tav 0 oUpvog €ival ATTEVEPYOTTOINKEVOG - 0 POUPVOG OEV PTTOPEI VA EVEPYOTTOIN-
B¢i, o Trivakag eAéyxou gival KAEIDWUEVOG.

AN EI - TMEQTE TTOPATETAPEVA VIO VO EI - TMECTE TTOPATETAPEVA VIO VO
EVEPYOTTOINTETE TN AEITOUpYia. QTTEVEPYOTTOINOEI.
AkouyeTal €va NXNTIKO arua.

&

@ 3x EI - avafBoarvel 0Tav To KAEIdwHA gival EVEPYOTTOINUEVO.

10.2 AutopaTn atrevepyoTroinon

Mo Adyoug ag@aAeiag, 0 PoUPVOG ATTEVEPYOTTOIEITAI HETA ATTO Aiyn WPa av éva TTPOYPAUHO
CeatapaTog Asitoupyei kal dev aAAGEETE TIG pUBICEIG.

(°C) @ (w)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5

250 - péyiato 3

H Autopartn atrevepyotroinan Oev Aeitoupyei pe TIG Aeiroupyieg: Pwriopodg Poupvou,
KaBuaTtépnaon Evapéng.
10.3 AvepioTApag

Ortav AeiIToupyei 0 @OUPVOG, O AVEUITTAPAG WUENG EVEPYOTTOIEITAI QUTOUOTA YIA VA SIaTnPOUVTAl
WUXPEG Ol ETTIPAVEIEG TOU POUPVOU. EAQv aTTEVEPYOTTOINTETE TOV OUPVO, O AVEUITTIPAG UTTOPEI
Va UVEXITEl VO AEITOUPYEI PEXPI VO KPUWOEI O POUPVOG.
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YIMNOAFE'IZEIX KAl ZYMBOYA'EZ

11. YNOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYA'EZ

11.1 Yyp6g Oepuog Aépag

Mo KaAUTEPQ ATTOTEAETUOTA, AKOAOUBNATE TIG TTPOTATEIG TTOU AVAYPAPOVTAl OTOV TTAPAKATW

TTivaka.
¥ = = c O
\ uuru
(°C) (min)
Aukd ywpakia, TaWi Ynaiparog r Towi 180 2 20-30
16 KoppaTIa yia T AiTTn
Ywpuakia, 9 kou- TaWi Ynaiparog r Towi 180 2 30-40
pama yia T AiTTn
Mitoq, METOAAIKA axapa 220 2 10-15
KOTEWUYHEVN,
0,35 kg
Kéik Koppog TOWi Ynaipatog ) Tayi 170 2 25-35
yia Ta AiTTn
Kéik brownie TaWi Ynaiparog ) Toyi 175 3 25-30
yia Ta AiTTn
JOUQPAE, 6 KOPUA- | HIKPEG KEPAUIKEG POPHES 200 3 25-30
Tia e JETOANIKA axdpa
Baon taprag amo | Babu Tayi/edppa Bdang 180 2 15-25
a@PdATn ¢uun TAPTOG O€ PETAAAIKT) OXA-
pa
Kéik «adavTourrg» OoKeUOG Wnaipatog o€ pe- | 170 2 40-50
TaAAIKR oxapa
WYapi ook, 0,3 Tawi Ynaiparog f Tayi 180 3 20-25
kg yia Ta AiTTn
Wap1 oAokAnpo, TaWi Ynaiparog f Tayi 180 3 25-35
0,2 kg yia Ta AiTTn
Yapi giAéTo, 0,3 Tayi TTToag og PETAAAIKN 180 3 25-30
kg axapa
Kpéag moag, 0,25 | Tawi wnaiyarog r toyi 200 3 35-45
kg yia Ta AiTTn
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¥ = B | O
\ uru
(°C) (min)

YouBAdkia, 0,5 kg | Tawi ynaoiyarog i Tayi 200 3 25-30

yia Ta AiTTn
Mmokéra, 16 TaWi Ynaipatog r Toyi 180 2 20-30
KOMMATIO yia Ta AiTTn
Makapdv, 24 koy- | Tawi ynaiparog r Toyi 180 2 25-35
pata yia 1o AiTTn
Kéik Muffins, 12 TaWi Ynaiparog r Towi 170 2 30-40
KopdTIa yia 1o AiTTn
AApupd apto- TaWi Ynaiparog ) Towi 180 2 25-30
okeuaopara, 20 yia 1o AiTTn
KopdTIa
MmokoéTta BouTtu- TaWi Ynaiparog r Toyi 150 2 25-35
pou, 20 KoPpaTIa yia Ta AiTTn
TapTtdkia, 8 Kop- TaWi Ynaiparog ) Toyi 170 2 20-30
MaTIa yia Ta AiTTn
Aaxavikd, TToge, TaWi Ynaiparog r Toyi 180 3 35-45
0,4 kg yia Ta AiTTn
XopTogayIkn ope- | Tawi TiToag og peTaAAikry | 200 3 25-30
AT axapa
Meagoyelakd TaWi Ynaiparog r Towi 180 4 25-30

Aaxavikd, 0,7 kg

yia 1o AiTTn

11.2 Yyp6g Oepuog Aépag - TTpoTEIVOHEVA ageooudp

XpnaiyoTroigite okoUpa Kal pn avakAaaTikd Babid Tawid/eoppeg kai doxeia. Exouv kaAuTepn
aATTOPPOPNAN BEPPOTNTAG ATTO TO AVOIXTOXPWHA KAl AVAKAQTTIKA aKeUn.
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7

Kepapikd

Tayi mitoag Mupipayo Tawi popudKia Bad rawilpépua é-
ang TapTag
. Kepapiko .
>Koupo, prllécxvaK)\acn- SKoUPO, N AVAKAGTTIK Alapétpou 8 >Koupo, pr'lé(xvaK)\aon-
AlapeTpou 28 cm Aiaperpog 26 cm em. l::qéoug 5 AlapéTpou 28 cm

11.3 Mivakeg payeipéPaTog yio IVOTITOUTA SOKIHWV

MAnpo@opicg yia 1I3pUpATA SOKINWV
Aokipég aupewva pe 1o Trpotutro IEC 60350-1.

\/ == P « E
\ [:] oru
(°C) (AeTr.)
Mikpa Mavw/ Tawi yn- 3 170 20-30 -
KEIK, 20 Karw ©¢ép- | aipatog
Tepdyia/ pavan
TaWi
Mikpd Ogpuodg Tayi yn- 3 150 - 20-35 -
KEIK, 20 Aépag giparog 160
Tepaxio/
TaWi
Mikpd Ogpuodg Tayi yn- 2 ka4 150 - 20-35 -
KEIK, 20 Aépag aipaTog 160
TeEpaxio/
TaWi
MnAommi- | Mdavw/ MeTaAAIKR | 2 180 70-90 -
1Q, 2 Katw ©¢ép- | axapa
POppES pavaon
@20 cm
MnAom- | Ogppog MeTaoANIKA | 2 160 70-90 -
1q, 2 Aépag axapa
POPHEG
@20 cm
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B = =B |0 |0
L | B o
(°C) (AeTr.)

AgpdTo Mavw/ MeTaAAIkh | 2 170 40-50 MpoBepudvere TO
KEIK, Katw ©ép- | axapa @oUpvo yia 10 Ae-
POpua pavan Td.
VIO KEIK
@26 cm
Agppato Ogpuodg MeTaAAIKRy | 2 160 40 - 50 MpoBeppudvere TO
KEIK, Aépag axapa @oupvo yia 10 Ae-
@opUa Ta.
yia KEIK
@26 cm
Agppato Oeppog MeToAANIKR | 2 ka1 4 160 40 - 60 MpoBeppdavere TO
KEIK, Aépag axdapa @oupvo yia 10 Ae-
POpUa Td.
yI0 KEIK
@26 cm
Mmiok. Oepuodg Tawi yn- 3 140 - 20-40 -
Z0p. Aépag aipaTog 150
Koupou
MrmioK. Ogpuodg Tayi yn- 2 ka4 140 - 25-45 -
Z0p. Aépag gipatog 150
Koupou
Mmiok. Mavw/ Tayi yn- 3 140 - 25-45 -
Z0p. Karw ©¢p- | agipatog 150
Koupou pavan
Toaot, 4 - | TkpIA MeToAAIKR | 4 MEy. 2 -3 Ae- MpoBeppdvete TOV
6 TEpa- axapa Té n ®oUpVvo yIa 3 Ae-
Xia TPWTN Td.

TAgUpd, 2

- 3 AeTrTdl

n deuTePn

TAEUpd
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¥ = K O @
~ B o

(°C) (AeTr.)
Moaoya- IkpIA MetaAAikhy | 4 UEY. 20-30 TomoBeTnaTe T
piglo axapa Kai METAAAIKR) aXapa
HTTIQTEKI, Tayi yia aTO TETAPTO ETTITTE-
6 Ta AiTTN 50 Kal To Tayi yia
TEpAXIA, Ta NiTTn gTO TPITO
0,6 kg €TTiTTEdO TOU

@oupvou. Nupiate
TO GAYNTO POAIG
TIEPATEI O HITOG
XPOVOG payeipé-
JarTog.
MpoBeppdvere TOV
@oUpVO yia 3 Ae-
Ta.

12. PPONTIAA KAl KAOAPIZMA

NPOEIAOMOIHZH!
AvaTPEETE OTA KEQAAQIO TXETIKA PE TNV ATPAAEIQ.

12.1 ZnueIWoEIg YIa TOV KaBapIiouo

<

KaBapiaTe Tnv Tpdoown Tou @oupvou PE Eva HaAOKO TTavi, EaTO vepd Kal Eva
MTTIO OTTOPPUTTAVTIKO.

Mpoiévra Ka-

XpnaipotroinaTe éva didAupa Kabapiopou yia va KaBopioeTe TIG HETAAAIKEG ETTI-
PAVEIEG.

Bapiopiol KaBapioTe Toug AekEDEG e Eva ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.
KaBapidete T0 e0WTEPIKO TOU POUPVOU PETA aTTO KABE Xprian. H auaagwpeuan Ai-
=¢. TTOUG ) GAAWV UTTOAEIMPATWY UTTOPEI VO TTPOKAAETEI TTUPKAYIQ.
|:] Mrropei va axnuaTioToUV GUUTTUKVWHEVOI OTHOI OTO ECWTEPIKO 1) aTA TCAMIA TNG
TTOPTOG TOU QOUPVOU. [Ma va PEIWTETE TN GUUTTUKVWAN USPATUWY, OQATTE TOV
Kaénpepiviy @oupvo va Asiroupynael yia 10 AeTTTd TTpIvV atTd TO payeipepa. Mnv amrobnkeueTe
Xprion @aynTo aTov GoUpVo Yia TTEPITTOTEPO aTTO 20 AETITA. ZKOUTTICETE TO ECWTEPIKO

TOU QOUPVOU WE €va POAOKO TTavi JETA aTTd KABE Xpnon.
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OPONTIAA KAl KAOAPIZMA

KaBapidete 6Aa Ta agegoudp peTd atrd KABE Xpran Kal GQAVETE TA VA OTEYVW-
4 , gouv. XpnaIUoTIoIEiTE Eva HAAAKO TTavi, XAIapo vepo Kal éva ATTIO aTTOPPUTTAVTI-
W KO. Mnv kaBapilete Ta aegoudp ae TTAUVTPIO TTIATWV.

Mnv kaBapideTe Ta avTIKOAANTIKA aggoudp XPNOIHOTTOIWVTAG IOXUPG KaBapIaTi-

Ageooudp K& A aIxUned avTIKEieva.

12.2 Tpé10g KABAPIONOU: AVAYAUPO TUANO ECWTEPIKOU TOU
@oupvou

KaBapiaTe To avayAu@o TUAPO TOU ECWTEPIKOU TOU GOUPVOU YIa VA AQAIPETETE KATAAOITTA
AAATWYV PETA TO POYEIPEPA HE ATUO.

BApa 1 BApa 2 BApa 3
Pigre: 250 ml Aeukd EUdI aTO AonaTe 10 £UdI va dlaAuael Ta KaBapioTe 10 e0WTEPIKO TOU
avAYAUQO TUNHA TOU ECWTEPI- KaTaAoITa aAdTwy g€ Beppo- poupvou pe (eaTd vePO Kal
KOU TOU @oUpVOoU. Xpnalyo- kpaaia mepiBdAlovTog yia 30 MaAako TTavi.
ToInaTte EUBI 6% Xwpig TTPO- AeTrTa.
agBeTa.

Ma 1n Aermoupyia: SteamBake kaBapileTe Tov poupvo Kabe 5 - 10 KUKAOUG payEIPEPATOG.

12.3 Tpoé1Oog aQaipeong: ZTNPiyMaTa OXAPWV

AQaIpETTE TA ATNPIYUOTA OXAPWY YIO VO KOBAPITETE TOV (POUPVO.

BApa 1 >BraTe ToV OUPVO KAl TTEPIE-
VETE VA KPUWOJEL.

BAipa 2 TpaBngte TO PTTPOCTIVO TUAKA
TOU OTNPIYHATOG OXAPWV YIa VO
TO ATTOOTIATETE ATTO TO TTAQIVO
TOiXWHA.

BApa 3 Tpapngre To TTioW AKPO TOU

aTNPIYHOTOG OXAPWY OTTO TO ‘ =
TTAQIVO TOIXWHA KOl aQaIPETTE o T-=
T0. ] 2 Oy

BAua 4 TotroBeTAOTE TA ATNPIYUATA \_

axapwv, akoAoubwvTtag Tnv Ta-
patrdvw S1adikagia PE TNV avTi-
aTpon aeipa.

12.4 Tpétrog xpRong: NMupoAuTikdég Kabapiouég
KaBapiaTe Tov @oupvo pe MupoAuTikdg KaBapiopog.
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/\  NPOEIAOMNOIHZH!
YTapxel Kivduvog eykauuarog.

& MPOZOXH!
AV GANEG TUOKEUEG EXOUV EYKATOOTOBEI OTO D10 VIOUAATTI, NV TIG XPNOIHOTTOIEITE
TauTOXPOVa pE auThAV TN Asitoupyia. MTTopei va TTpokANnBei ¢nuid atov goupvo.

Mpiv amwé MupoAutikog Kabapiopog:

2BA0TE TOV QOUPVO Kal TTE- AgaipéaTe Ta €apTAPATA. KaBapioTe 10 datmedo Tou Qoup-
PIMEVETE VO KDUWOEI. VOU KalIl TO E0WTEPIKO TCAMI TNG
TOPTAG PE CEATO VEPOD, €va POAO-
KO Travi Kail €va ATTIO aTTopPUTTa-
VTIKO.

MupoAuTik6g KaBapiopog

Brjpa 1 Eioodog aTo pevou: Kabapiopog rm/
Emidoyn Aiapkeia
C1 - EAagppug kabapiopog 1h
C2 - Kavovikog kaBapigpog 1 h 30 min
C3 - Zx0AaaTIKOG KOBApITUOG 2 h 30 min
Bripa 2 OK - mi¢are yla va €MAEEETE TO TTPOYPOpUa KaBapigpoU.
Bripa 3 OK . migore yla va &eKIvRael 0 KaBapIgpOG.
BAipa 4 MeTd Tov KOBapITUd, OTPEWTE TOV JIOKOTITN TTPOYPAPUATWY aTn B€an
QATTEVEPYOTTOINANG.

@ Kard tn diapkeia Tou kaBapigpou, 0 AaUTITAPOG Tou @oupvou gival aBnaTog.

Otav 0 poupvog PTACEl aTnNV Kabopligpévn Bepuokpaaia, n TopTa ac@alidel. MExpl va EeKAEIdWaEI

n éPTa, N 086vN EPPavilel: El

‘Otav oAokAnpwoei o kaBapIouo6G:

ZBAaTE TOV QOUPVO Kal TTE- KaBapiaTe 10 E0WTEPIKO TOU A@aipéaTe Ta UTTOAEIYPIATA OTTO
PIMEVETE VO KPUWOEI. POUPVOU HE EVa JAAQKO TTAVi. TO KATW PEPOG TOU ETWTEPIKOU
TOU @OoUpVOU.
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12.5 YrevOupion KaBapiopou

O @oupvog odg uTTEVOUNIEl TTOTE VO TOV KABOPITETE PE TTUPOAUTIKO KOBAPIOHO.

H évdeign rrrr/ avapoafrvel atnv 086vn yia 5
O€UT. PJETA TTO KABE payeipepa.

o va atrevepyoTroIngeTe TNV UTTEVOUION, €10-
¢NBete aTo Mevou kai eTTIAEETE PuBpicelg, YTrev-
Bupion Kabapiopou.

12.6 Tpoé1rOog aaipeong Kail TotroféTnong: Moépra

H mopTa TOU PoUpvou dIaBETEl Tpia T¢ApIa. MTTOPEITE va a@aIpETETE TNV TTOPTA TOU GOUPVOU KAl
TA ETWTEPIKA TCAMIA YIa KOBapITPO. AlaBAaTe OAOKANPEG TIG 0BNYIEG OXETIKA WE TNV «A@aipean
KOl EYKATAOTOON TNG TTOPTAG», TTPOTOU PAIPETETE TA TCAMIA.

MPOZOXH!

Mn XpnOIYOTTOIEITE TOV OUPVO XWPIG Ta TCAMIA.

BApa 1 AVOIETE EVTEAWG TNV TTOPTA KAl KPATA-
aTe KAl TOUG U0 PEVTETEDEG.

Bipa 2 AvoonkwaTe Kal TPaRETE Ta pavOaia
MEXPI VA KOUPTTWOOUV LE KAIK.

BAua 3 KAgiaTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU HEXPI
TN YEON OTNV TTPWTN B€0N AVOiYUOTOG.
2TN OUVEXEIQ, AVOTNKWATE KAl TPA-
Bn&re TNV TTOPTA VI VA TNV AQaIPETE-
TE ATTO TNV UTTOdOXN TNG.

BAua 4 ToTtroBeTATTE TNV TTOPTA ETTAVW OE EVa
atraAd Travi Kal ge aTabepr| ETTIPAVEIQ.
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BAipa 5

KpatioTe 10 TAdiolo Tng opTag (B)
aTo TTavVW AKPO TNG TTOPTAG aTIG dUO
TIAEUPEG KOl OTTPWETE TTPOG TA HECT
VIO VO aTTagQANITTEI TO KAITT.

BAua 6

TpaPngre To TTAQICIO TNG TTOPTAG TTPOG
TO EUTTPOG YIA VO TO OPAIPETETE.

BApa 7

Kparnate Ta 1¢apia TG TOPTAG aTTO
TNV ETTAVW TTAEUPA TOUG KAl TPARNETE
TO TTPOTEKTIKA TTPOG Ta £EW éva TTPOG
¢va. ApxiaTte atrd To eTavw T¢AapIl. Be-
BaiwBeite 6711 TO T¢I ONITOaivE! EVTE-
AWG EKTOG TWV GTNPIYHATWV.

BApa 8

KaBapioTe Ta 1¢apia pe vepO Kal GATTOUVI. ZKOUTTIOTE TIPOTEKTIKA Ta T¢ApIa. Mnv kaba-
piCeTe Ta TCAMIO ATO TTAUVTHPIO TTIATWV.

BApa 9

MeTd Tov KaBapIopo, TOTTOBETAATE Ta TCAMIA KAl TRV TTOPTA TOU GOUPVOU.

OaAa.

Edv n mopTa €xel TOTTOBETNOEi TWATA, Ba AKOUTETE £va XAPAKTNPIGTIKO KAIK OTAV KAEIVETE TO JAV-

TOU.

BeBaiwBeite o011 Ta T¢ApIa @oupvou (A kail B)
£XOUV ETTAVOTOTTOBETNOEI PE TN CWOTH TeIpd.
AvalntraTe To oUPBoAO/TNV eKTUTTWHEVN {W-
vn aT1o TTAAI Tou TapIou, KABe T¢aui givai dia-
(POPETIKO WATE VA €ival EUKOAOTEPN N ATTOCU-
VapPoAOYyNan Kal guvapuoAoynan.

Orav Tomo8eTNBOUV CWOTA, TO TTAQICIO TNG
TTOPTAG KAVEl KAIK KaBWG ao@aAilel atn BEon

BeBaiwBeite 0TI £X€TE £YKATATTAOE TO PETAiO
TCAMI OTIG UTTODOXEG TWATAL.
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12.7 Tpé1rog avrikatdoTaong: AauTTTAPAG

A MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.
O AauTrmpag ptropei va gival (eaTog.

MaveTe TAvTa TOV AQUTITAPO GAOYOVOU HE EVa TTAVI, YIA VA ATTOTPEWETE TO KAWIHUO
UTTOAEIPPATWY AITTOUG £TTAVW GTOV AQUTITAPA.

MpoToU aVTIKATOOTAOETE TOV AQUTITHPA:

BApa 1 BApa 2 BApa 3

ATTEVEPYOTTOINTTE TOV GOUPVO. | ATTOTUVOETTE TOV POUPVO aTTd | TOTToBETATTE £va TTaVi OTO KA-

MepipéveTe va KPUWOEI O TO pEUpa. TW PEPOG TOU ETWTEPIKOU TOU
(oUpVOoG. (poupvou.
Micw AaptrTApag

BApa 1 ZTPEWTE TO YUGAIVO KAAUPUA YO VO TO AQOIPETETE.

BApa 2 KaBapioTte 10 yuaAivo kGAuppa.

BApa 3 AVTIKOTAQTAOTE TOV AQUTITAPA HE £vav KATAAANAO AQuTITAPa avBeKTIKO ag Bepokpa-
gieg €wg 300 °C.

BAua 4 To1roBeTATTE TO YUAAIVO KAAUPQ.

13. ANTIMETQIIZH MPOBAHMATQN

NPOEIAOMOIHZH!
AvaTPEETE OTA KEQANQIO TXETIKG PE TNV ATPAAEIQ.

13.1 Ti va KAVETE QV...

Ma TEPITITWOEIG TToU Oev TTEPIAAUBAVOVTAI O€ QUTOV TOV TTIVAKA, ETTIKOIVWVATTE JE TO
E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRIg.

O @oupvog dev evepyoTroigiTal i} Sev BeppaiveTal

MpoBANua EAéygre gdv...

Agv PTTOPEITE VO EVEPYOTTOINTETE N} VA AEITOUP- O @oupvog gival waTd ouvdedEPEVOG OTNV

YAOETE TOV YOUPVO. NAEKTPIKH TTOPOXN.

O @oUpvog dev TTPOBEPUaivETAI. ‘Exer amevepyotroinBei n autdparn amevepyo-
Troinan.
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O @oUpvog dev evepyoTroigital f} Sev BeppaiveTal

O @oupvog dev TTpoBepaiveTal.

H 1TopTa TOU POUpPVOoU gival KAEIOTH.

O @oUpvog dev TTPOBEPUaivETAl.

Aev €xel Kagi N ao@dAAeia.

O @oUpvog dev TTPOBEPUAIVETAI.

Eival amevepyotroinuévo 1o «KAeid. agg. yia
TaId. ».

ESaptipara

Mpo6BAnpa

EAéygre gav...

O AaptrTpag gival onaTog.

H Aeiroupyia Yypog Oepudg Aépag - gival evep-
YOTTOINYEVT.

O AapTrTrpag dev AIToupyei.

O AauTITAPAG EXEI KOEI.

Kwdikoi cpdApatog

ZTnv 006vn epavieran n Evoeign...

EAéygre €dv...

Err C3 H mopTa Tou poupvou éxel KAEITEI i} 0 pnxavi-
TPOG KAEIBWHATOG TNG TTOPTAG JeV £XEI XAAATE.

Err F102 H mépTa Tou oupvou gival KAEITT.

Err F102 To kAcidwpa TTopTag OEV £XEI XAAATEL.

0:00. Y1mpée pia diakoTrr peupatog. PuBuiate Tnv

wpa.

Av n 086vn epgavidel vav KwdIKO aAAPATOG TTou Sev BPIOKETAI O QUTOV TOV TTIVAKA, ATTEVEPYO-
TTOINOTE KAl EVEPYOTTOINOTE TNV AC0PAAEIA TOU OTTITIOU VIO VA KAVETE ETTAVEKKIVNAN OTOV GOUpPVOo. Av
0 KWJIKOG a@AApaTOG £TTAVaAN@Bei, eTTIKoIVWVAATE pe éva E¢oualodotnuévo Kévrpo ZEpPIG.

KaBapiouog

Mpo6BAnpa

EAéygre €dv...

To vepod dlappéel aTTO TO AVAYAUPO TUAUG TOU
E£0WTEPIKOU TOU (pOUPVOU.

YTapxel Tapa TTOAU vePO aTO AVAYAUPO TUAUO
TOU £0WTEPIKOU TOU POUPVOU.
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13.2 Aedopéva oépBig

Edv dev PtTopeite va avTIETWTTIOETE TO TTPOBANKA POVOI TAG, ETTIKOIVWVAJTE E TOV

QVTITTPOOWTTO Hag ) To E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRig.

Ta atmapaitnTa aToIxEia yia To KEVTPO GEPPRIG BpiokovTal aTnV TTIVOKIOO TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY. H TTIVAKIda TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY BPICKETAI TO UTTPOTTIVO TTAQITIO TOU
€TWTEPIKOU TOU GoUpvou. Mnv agaipeite TNV TTIVOKIOA TEXVIKWY XOPOKTNPITTIKWY OTTO TO

ETWTEPIKO TOU POUPVOU.

2UVIOTOUUE VO YPAWETE Ta SeSopéva edw:

Movtédo (Mod.):

Kwdikog Mpoidvrog (PNC)

Ap1Buog oeipag (S.N.)

14. ENEPIEIAK'H AITOAOZH

14.1 NMAnpo@opieg Npoidvrog kai PUAAo MAnpoopiwyv MpoidvTog*

Ovopa TrpounBeuTnh

Zanussi

TauTtéTNTa POVTEAOU

ZOPEDGXN 949499641

AgikTng evepPyEIAKAG amodoang

81.2

Tagn evepyelakng amdédoang

A+

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd goptio, cUPBATIKA A€l-
Toupyia

0.93 kWh/kUkAo

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd goprio, AeiToupyia pe
utroonenan avepioThpa

0.69 kWh/kUkAo

ApIBPOG KOINOTATWV

Mnyn BeppodmTag

HAekTpIKn evépyela

‘Evraon 721
TUTTOG POUpPVOU EvToixi{opevog @oupvog
Maca 30.0 kg

39/84



ENEPIrElAK'H AIMTOAOzH

* MNa v Eupwtraiki Evwon alpgwva pe Toug Kavoviapoug Tng EE 65/2014 kai 66/2014.

MNa 1N Anpokparia Tng Aeukopwaiag cUppwva pe To TTpoTutto STB 2478-2017, Mapaptnua G Kai
10 TTPOTUTTO STB 2477-2017, Mapaptrpata A kai B.

lMNa v Oukpavia cUpewva Pe Tov kKavoviauo 568/32020.

H 16€N evepyelakng ammodoang dev 10y el yia Tn Pwaia.

EN 60350-1 - OIkiakég NAEKTPIKEG TUOKEUEG PayeIpEPATOG - MEpOg 1: ZeIpEg, oupvol, Goupvol
aTpoU Kal YKpIA - MéBodor pétpnaong Tng amodoang.

14.2 ESoikovOunon evépyeElag

O @oUpvog diabéTel dSuvaTdTNTEG TTOU CUMUBAAAOUV OTNV £EOIKOVOUNTN EVEPYEIAG
KoTa T OIAPKEIQ TOU KABNUEPIVOU PAYEIPEUATOG.

BeBaiwbeite 0TI n TTOPTA TOU OUPVOU gival KAEIOTH EVW 0 oUPVOGS BPigkeTal ae Aeitoupyia. Mnv
QVOIYETE TNV TTOPTA TOU GOUPVOU GUXVA KOTA T SIAPKEID TOU POYEIPEPATOG. AIOTnPEITE KOBAPO
TO AAOTIXO TNG TTOPTAG Kl BeRaiwOeiTe OTI €ival KOAG aTEPEWPEVO OTN BTN TOU.

XpnaiyoTroigite PETAAAIKA PayEIPIKA OKEUN VI VO BEATIWOETE TNV £E0IKOVOUNTT EVEPYEIDG.

Ortav eival eQIKTO, PNV TTPOBEPUAIVETE TOV POUPVO TTPIV TO PAYEIPEUQ.

Otav payelpeUeTE PEPIKA aAyNTA TN QOPd, YNV APAVETE va TTAPEABEI HEYAAO XPOVIKO dIAaTNUO
METAEU TOU YNaipaTOG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

Orrote gival EQIKTO, XPNOIUOTTOINATE TIG AEITOUPYIEG PAYEIPEUATOG PE AEPA VIO VO EEOIKOVOUNTETE
EVEPYEIQ.

YtroAeimropevn 8gpudéTnTa

O avepiaTpag kal o AauTTApag eEakoAouBouv va Asitoupyouv. OTav aTrevePYOTTOIEITE TOV
@OoUpPVOo, N 000VN euPavidel TNV UTTOAEITTOPEVN BepPoTNTA. MTTOPEITE VO XPNCIHOTTOINTETE TN
BeppoTNTa VIO VO dlaTnPACETE ETTO TO PAYNTO.

Ortav n dIapKeIa PayeIPEPOTOG gival peyaAuTepn atro 30 AeTTTd, PEIWaTE TN BEpPoKpaaTia Tou
@oupvou aTo eAAXIaTO 3 - 10 AeTITd TTPOTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H utroAemmopevn
BepPOTNTA ETWTEPIKA TOU POUPVOU Ba guVEXITEl TO payeipepa.

XPNOIYOTTOINAOTE TNV UTTOAETOUEVN BEPUOTNTA VIO VO (eOTAVETE GAAD GayNTA.

AlatApnon Tng Beppokpaciog Tou @aynTou

EmAégeTe TN xapnAdTePn duvaTr pUBUIoN BEPUOKPATIag yia VO XPNOIUOTIOINTETE TV
UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA Kal va SIaTNPATETE (aTO TO GayNnTO. H £vOEIEN UTTOAEITTOPEVNG
BeppoTnTag N N Beppokpaaia epgavidetal atnv 00ovn.

Mayeipepa ge TOV AQUTITAPA ATTEVEPYOTTOINHMEVO

ATTEVEPYOTTOINATE TOV AQUTITAPA KATA TN SIGPKEIX TOU PAYEIPEUOTOG. AVOIYETE TOV HOVO OTAV TOV
XPEIQETTE.

Yypog Oepuédg Aépag

A&iToupyia TTou OXeBIATTNKE VIO VO EEOIKOVOEITE EVEPYEIQ KATA TO PAYEIPEUQ.

Otav XpnOIYOTIOIEITE QUTAV TN AEITOUPYia, O AQUTTTHPAG ATTEVEPYOTTOIEITAI AQUTOPATA PETA aTTO 30
OeuTePOAETTTA. MTTOpEITE Va avawyeTe Tov AauTTipa Eavda aAAd auTnh n evépyela Ba PeIwagl TNV
TTPOTOOKWHEVN £E0IKOVOUNTT EVEPYEIDG.
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15. AOM'H MENOY

15.1 Mevou

Y

— - £mAELTE VIO elgaywyr) Tou Mevou.

Mevou doun
Mayeipepa pe BonBeia % KaBapiopog rrrr/ PuBpioeig @
BApa 1 BARpa 2 BApa 3 BAupa 4 BAupa 5
( M N2
< Qn {ON
<
=& oK 01-011 oK

EmAégTE TO Me-

vou, PuBypioeig. puUBuION.

EmBeBaiwarte Tn

EmAECTE TN PUB-
pion.

EmBeBaiwarte Tn
puUBuION.

PuBpiaTe Tnv TI-
un Kal TTaTaTe

OK.
PubBuioeig
o1 Qpa AAAayn 02 dwreivétnta OBo- 1-5
vng
03 ‘Hyxoi MAAKTpwY 1 - HxnTmiko 04 ‘Evraon BouBnth 1-4
anua
2 - KAIK
3 - Amevep-
yotroinan
rfxou
05 XpovodIakoTITNG A€l Evepyorroin- 06 Dwrigpog doupvou Evepyotroin-
Toupyiag an / atrevep- an / atrevepyo-
yotroinan Toinon
o7 Taxeia TpoBEppavan Evepyotroin- 08 YmevOuuion KaBapi- | Evepyotroin-
an / atevep- agpou an / amevepyo-
yotroinan moinan

41/84



AOMH MENOY

pubuigewv

PubBuioeig
09 Nerroupyia Demo Kwdikog 010 | Ekdoan Aoyiguikou ‘EAeyxog
EVEPYOTTOIN-
ang: 2468
011 | Emavagopd 6Awv Twv Nai / Ox1

16. IEPIBAAAONTIKA OEMATA

A%
AVAKUKAWOTE Ta UANIKA TTOU PEPOUV To UHBOAO L. ToTroBeTaTE Tat UNIKA GUOKeuaadiag as
KOTAAANAQ doxeia yia avakUKAwan. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTACIA TOU TTEPIBAAAOVTOG KAl TNG
avOpWITIVNG UYEIOG AVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG KOl NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. Mnv

QATTOPPITITETE PE TO OIKIOKA ATTOPPIPHUOTA GUTKEUEG TTOU PEPOUV TO GUUBOAO E EmoTtpéyTe 1O
TIPOIGV TNV TOTTIKF) Ag HOVAda avaKUKAWGNG I ETTIKOIVWVNAJTE PE Tn dNUOTIKA apxh.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Nu lasati copiii si animalele sa se apropie
de aparat cand este in functiune sau cand se raceste.
Partile accesibile devin fierbinti in timpul functionarii.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.
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- Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

- Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

- Acest aparat este proiectat pentru uz casnic individual intr-
un mediu interior.

- Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

- Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat
Si sa inlocuiasca cablul.

- Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatiune de intretinere.

. Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare similara
pentru a se evita electrocutarea.

- AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

- Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau a
pune in aparat vase sau accesorii.

- Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

45/84



INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

- Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta spargerea
sticlei.

. Inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea cuptorului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/N AVERTISMENT!
Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat.

. Tndepér‘cagi toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare furnizate impreuna cu aparatul.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati aparatul deoarece acesta este greu. Folositi intotdeauna
manusi de protectie si incaltaminte inchisa.

* Nu trageti aparatul de méner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si adecvat care satisface cerintele privind instalarea.

* Respectati distantele minime fata de alte aparate si corpuri de mobilier.

+ Tnainte de a monta aparatul, verificati daca usa cuptorului se deschide fira oprelisti.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de racire electrica. Acesta trebuie utilizat cu alimentarea
electrica.

Tnaltimea minima a dulapului (In&ltimea minima a 590 (600) mm
dulapului sub blatul de lucru)

Latimea dulapului 560 mm
Adancimea dulapului 550 (550) mm
inaltimea fetei aparatului 594 mm
Tnélt,imea spatelui aparatului 576 mm
Latimea fetei aparatului 595 mm
Latimea spatelui aparatului 559 mm
Adancimea aparatului 569 mm
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Adancimea de incorporare a aparatului 548 mm
Adancimea cu usa deschisa 1022 mm
Dimensiunea minima a deschiderii de ventilatie. 560x20 mm
Deschiderea este pozitionata pe partea din spate

jos

Lungimea cablului de alimentare electrica. Cablul 1500 mm
este pozitionat in coltul dreapta al partii din spate

Suruburile de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

« Toate conexiunile electrice trebuie realizate de catre un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati Tntotdeauna o priza cu protectie (impamantare) contra electrocutéarii, montata
corect.

» Nu folositi prize multiple si cabluri prelungitoare.

* Procedati cu atentie pentru a nu deteriora stecherul si cablul de alimentare electrica. Daca
este necesara inlocuirea cablului de alimentare, acesta trebuie Tnlocuit numai de catre
Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in special atunci cand acesta functioneaza sau usa
este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat
sa nu permita scoaterea ei fara folosirea unor unelte.

 Introduceti stecherul in priza numai dupa incheierea procedurii de instalare. Asigurati
accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru a scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna de
stecher.

 Folositi doar dispozitive de izolare adecvate: intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
(sigurante infiletabile scoase din suport), contactori si declansatori la protectia de
impamantare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu un dispozitiv de izolare, care sa va permita sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii. Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o deschidere
ntre contacte de cel putin 3 mm.

+ Tnchideti complet usa aparatului inainte de a conecta stecherul la priza.

+ Acest aparat este livrat cu un stecar si un cablu de alimentare electrica.
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Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea totala consumata de pe placuta cu date tehnice.
De asemenea, puteti consulta tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului (mm?)
maxim 1380 3x0.75

maxim 2300 3x1

maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde / galben) trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decét cele de
faza si de nul (cablurile albastru si maro).

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si electrocutare sau explozie.

+ Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu sunt blocate.

» Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii aparatului atunci cand aparatul este in functiune.
Se poate degaja aer fierbinte.

+ Nu actionati aparatul avand méinile umede sau cand acesta este in contact cu apa.

» Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

» Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

* Produsele inflamabile sau obiectele umezite cu produse inflamabile nu trebuie introduse in
aparat, nici puse alaturi sau deasupra acestuia.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

» Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea emailului:
— nu puneti vase sau alte obiecte n aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe baza cavitatii aparatului.
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— nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.
— nu tineti vase umede si alimente Tn interior dupa incheierea gatirii.
— procedati cu atentie la demontarea sau instalarea accesoriilor.

» Decolorarea emailului sau a otelului inoxidabil nu are niciun efect asupra functionarii
aparatului.

» Folositi o cratita adanca pentru prajiturile Tnsiropate. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi
permanente.

+ Gatiti Intotdeauna cu usa inchisa a aparatului.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-va ca
usa nu se inchide niciodata atunci cand aparatul functioneaza. Caldura si umezeala se pot
acumula Tn spatele panoului inchis de mobild ceea ce produce daune aparatului, unitatii
carcasei sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 Ingrijirea si curatarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu sau de deteriorare a aparatului.

+ Tnainte de a efectua operatiile de intretinere, dezactivati aparatul si scoateti stecherul din
priza.
+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul de spargere a panourilor de sticla.

+ Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii daca acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat.

» Aveti grija atunci cand indepartati usa aparatului. Usa este grea!

+ Curatati regulat aparatul pentru a preveni deteriorarea materialului de la suprafata.

» Curatati aparatul cu o lavetd moale, umeda. Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

» Daca folositi un spray pentru cuptor, respectati instructiunile de siguranta de pe ambalajul
acestuia.

2.5 Curatarea pirolitica

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii de substante chimice (fumuri) in Modul
Pirolitic.

+ Tnainte de a efectua o functie de auto-curatare Pirolitica sau Prima utilizare v& rugam s&

scoateti din interiorul cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, depunerile/resturile de ulei sau grasimi.

— toate obiectele detasabile (inclusiv rafturile, sinele laterale etc., furnizate impreuna cu
produsul) in special tigaile anti-aderente, cratitele, tavile, ustensilele etc.

« Cititi cu atentie toate instructiunile pentru Curatarea pirolitica.

+ Tineti copiii la distanta de aparat in timpul functionarii curatarii Pirolitice.

Aparatul devine foarte fierbinte, iar aerul fierbinte este evacuat prin orificiile frontale de
racire.

+ Curatarea pirolitica este o operatie efectuata la temperatura inalta care poate degaja fum de
la reziduurile alimentare si materialele componente. De aceea, consumatori sunt sfatuiti sa
respecte cu strictete urmatoarele:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si dupa fiecare Curatare pirolitica.
— sa asigure o buna ventilatie pe durata si dupa prima utilizare la temperatura maxima.
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» Spre deosebire de oameni, unele pasari si reptile pot fi foarte sensibile la fumul potential
emis pe durata procesului de curatare pentru toate cuptoarele pirolitice.

— Indepartati toate animalele de companie (in special pasarile) din vecinatatea aparatului
in timpul si dupa Curatarea pirolitica si utilizati prima data functionarea la temperatura
maxima intr-o zona bine ventilata.

» Animalele mici de companie pot fi, de asemenea, foarte sensibile la modificarile de
temperatura punctuale din vecinatatea cuptoarelor pirolitice atunci cand programul de
curatare automata este n functiune.

» Suprafetele anti-aderente de pe tigai, oale, tavi, ustensile etc. pot fi deteriorate de
temperatura inalta din timpul Curatarii pirolitice pentru toate cuptoarele pirolitice si, de
asemenea, pot fi o sursa pentru fumuri care deranjeaza putin.

» Fumurile eliberate de toate cuptoarele pirolitice / reziduurile de la gatit conform celor
prezentate anterior nu sunt periculoase pentru oameni, inclusiv pentru copii sau persoane cu
probleme medicale.

2.6 lluminare interioara

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

» Referitor la becul (becurile) din acest produs si becurile de schimb vandute separat: Aceste
becuri sunt concepute pentru a suporta situatiile fizice extreme din aparatele electrocasnice,
cum ar fi cele de temperatura, vibratie, umiditate sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationalad a aparatului. Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru iluminarea camerelor din locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu clasa de eficienta energetica G.
+ Folositi exclusiv becuri cu aceleasi specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati Centrul de service autorizat.

+ Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

A AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica chiar de l1anga aparat si aruncati-I.

+ Scoateti incuietoarea usii pentru a nu permite copiilor sau animalelor de companie sa
raméana blocati in aparat.

3. INSTALAREA

& AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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3.1 Incorporarea

(*mm)

@ i (*mm)
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DESCRIEREA PRODUSULUI

3.2 Fixarea aparatului de mobilier

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

LLL.

()I:I
'@Eﬁ%@f

Ol I

omkes
T =S

o

Panou de comand&

H Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

B Buton de comanda

B Element de incalzire

@ Bec

Ventilator

B Adancitura cavitate

Ed Suport pentru raft, detasabil

] Pozitii raft

() ﬁﬂﬁ
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4.2 Accesorii

+ Raft sarma

Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.
+ Tava de gatit

Pentru prajituri si biscuiti.
+ Cratita foarte adanca

Pentru a face musaca.

5. CUM SE PORNESTE S| SE OPRESTE CUPTORUL

5.1 Butoane de selectare retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul. Butonul iese in afara.

5.2 Panou de comanda

Campuri cu senzor panou de comanda Apasztdlbuto- Rotiti butonul
) Jics -&- e ( \
o S| umi- & oK <
Crono- Incalzire
S nare Blocare
metru rapida
cuptor

Selectati o functie de gatire pentru a porni cuptorul.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a opri cuptorul.

Atunci cand butonul pentru functiile de gatire
:e: ql—i este n pozitia oprit, afisajul intré in asteptare.

Cand gatiti, afisajul indica temperatura setata,
o 3 5
=E|'-!B =EB ora si alte optiuni disponibile.

oBH-B8'BEEE
Q

Afisajul este setat cu numarul maxim de functii.
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Indicatorii afigajului

&

%

wl

e

>»>

Blocare Gatire asistata Curatare Setari Incalzire rapida
Indicatoare
cronome- 0 ~ © )
tru

Bara de progres - pentru temperatura sau timp.

Indicator pentru gatirea cu abur

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Curatarea initiala

inainte de prima utilizare curétati cuptorul gol si setati timpul:

=

=

N

00:00

Setarea timpului. Apasati OK,

6.2 Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l folosi prima data.

Etapa 1 Scoateti din cuptor toate accesoriile si suporturile pentru raftul mobil.

Etapa 2 Setati temperatura maxima a functiei: E
Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.
Etapa 3

Setati temperatura maxima a functiei: @
Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.
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Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l folosi prima data.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este
ventilata.

7. UTILIZAREA ZILNICA

& AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Modul de setare: Functii de incalzire

incepeti gatirea

Pasul 1 Pasul 2
2 ?
c C

Setati o functie de gatire. Setati temperatura.

Gatire la abur

Verificati daca cuptorul s-a racit.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
NERS
Preincalziti cupto-
rul timp de 10 min
() °C pentru a crea umi-
ditate.

Introduceti méanca-
rea in cuptor.

Setati functia
de gatire cu
abur.

Setati tempe-
ratura.

Umpleti adancitura cavitatii cu apa de
la robinet.

® Capacitatea maxima a adanciturii cavitatii este de 250 ml. Nu reumpleti adancitura cavitatii in
timpul gatirii sau atunci cand cuptorul este fierbinte.
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Cand gatitul la abur se termina:

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Rotiti butonul de selectare

" o Deschideti usa cu atentie. Umi- Verificati daca cuptorul s-a
pentru functiile de gatire la . N ; PN SN - «
. ; . ditatea eliberata poate produce racit. Indepartati apa ramasa
pozitia oprit pentru a opri ; ; A ) o
’ arsuri. din adancitura cavitatii.

cuptorul.

7.2 Functii de gatire

Functii standard de gatire

Functia de incalzi- | Utilizare
re
Pentru a coace simultan pe pana la trei pozitii ale raftului si pentru a des-
@ hidrata alimentele. Setati temperatura cu 20 - 40 °C mai jos decét pentru

. Incalzire sus si jos.
Aer cald cu venti- J

latie

—_— Pentru a coace si frige alimentele pe o singura pozitie a raftului.

incalzire sus si jos

(n) Pentru a adauga umiditate in timpul gatitului. Pentru a obtine culoarea
/] adecvata si crusta crocanta in timpul coacerii. Pentru a oferi mai multa su-
culenta in timpul reincalzirii. Pentru conservarea fructelor sau legumelor.
SteamBake ’
@ Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si crocant la baza.

Functie Pizza

Pentru a coace prajituri crocante la baza si pentru a conserva alimentele.

Incalzire jos

v Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante cum ar fi cartofi prajiti,
* cartofi wedge sau rulouri crocante.

Preparate congela-
te
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Functia de incalzi- Utilizare
re
Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gati-
‘Y tului. Atunci cand folositi aceasta functie, temperatura din cavitate poate fi

diferita de temperatura setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de
caldura poate fi redus. Pentru mai multe informatii, consultati capitolul

=

LUtilizarea zilnica”, Note cu privire la: Aer cald umed.

Aer cald umed

vvv Pentru frigerea la gratar a bucatilor subtiri de alimente si pentru paine pra-
jita.

Grill

vvw Pentru a frige bucati mari de carne sau pui cu os pe o pozitie a raftului.
ﬁ? Pentru gratinare si rumenire.

Gatire intensiva

— Pentru a intra in meniu: Gatire asistata, Curatare, Setari.

Meniu

7.3 Note cu privire la: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru conformarea cu clasa de eficienta energetica si cerintele
de ecodesign in conformitate cu UE 65/2014 si UE 66/2014. Teste conform EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie Tnchisa pe durata gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel incat cuptorul
séa functioneze cu cea mai ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”’, Aer cald umed. Pentru
recomandari generale privind economia de energie, consultati capitolul ,Eficienta energetica”,
Economisirea energiei.

7.4 Modul de setare: Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie si temperatura recomandate. Puteti regla
timpul si temperatura.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu: Gradul pana la care este gatit un preparat:

« Stab. auto a greutatii

Gatire asistata - folositi-o pentru a pregati rapid un preparat cu setarile implicite:

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
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Gatire asistata - folositi-o pentru a pregati rapid un preparat cu setarile implicite:

N

N

%

N

1-45

N

¥,

OK

Intrati Th Meniu.

Selectati Gatire asis-
tata. Apasati OK.

Selectati preparatul.
Apasati OK.

Introduceti preparatul
n cuptor. Confirmati

setarea.
7.5 Gatire asistata
Legenda
rj Stab. auto a greutatii disponibil.
&] Cantitatea de apa pentru functia abur.
E Preincalziti cuptorul inainte de a incepe sa gatiti.
E Nivel raft.
Cand functia se termina, verificati daca mancarea este gata.
Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
vita &
P1 Friptura de vi- 40 min
ta, in sange
1-1,5kg; = . .
P2 Friptura de vi- | bucéti groa- l2tava de gatit ) . 50 mi
ta, mediu sede 4-5 | Praijiti carnea timp de cateva minute intr- min
cm o cratita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P3 Friptura de vi- .
t4, bine facut 60 min
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P4 F!'ipturé, me- 180 - 220vg E E] 3 tava pentru coacere raft de sar- 15 min
die per bucata; ma
felii (.je 3.om Prajiti carnea timp de cateva minute intr-
grosime o cratita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P5 eript_uré de vi- 1.5-2kg El IEI 2 tava pentru coacere raft de sar- 120 min
ta / fierbere ma
'"abut?'t Prajiti carnea timp de cateva minute intr-
(poa% a S'“I'p?' o cratita fierbinte. Adaugati lichid. Intro-
rioara, pulpa duceti la cuptor.
superioara,
groasa)
P6 Friptura de vi-
ta, in sange .
(gatire la temp. 75 min
scazuta)
P7 | Fripturddevi- | 1-15kg; S tava de gatit
ta, mediu (ga- bucati groa- FoI03|_§| r_nlrodenule Qrefefa_te sau df)_a_r 85 min
tire la temp. seded-5 sare si piper proaﬁspat ma_lcmat; Prajiti
scazuta) cm camea t!mp de céateva rplnute intr-o cra-
tita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P8 Friptura de vi-
ta, bine facuta .
(gatire la temp. 130 min
scazuta)
P9 File, in sange
(gatire la temp. 75 min
scazuta)
: : 05-15kg. | ) 2tava de gatit
P10 | File, mediu bucsti grog- Folositi mirodeniile preferate sau doar _
(gatire latemp. | "\ T2 g sare si piper proaspat macinat. Prajiti 90 min
scazuta) cm carnea timp de cateva minute intr-o cra-
tita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P11 File, facut (ga-
tire la temp. 120 min
scazuta)
Vitel @
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P12 | Fripturadevi- | 08 N 1.’5 kg; |j E 2 tava pentru coacere raft de sar- 80 min
tel (de ex. spa- | bucéti groa- ma
) sede 4 cm Utilizati mirodeniile favorite. Adaugati li-
chid. Friptura acoperita.
Porc @ @
P13 Friptvuré de 1.5-2kg |j E 2 tava pentru coacere raft de sar- 120 min
ceafa de porc ma
sau pulpa La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.
P14 | Carne de porc 1,5-2kg E| 2 tavi de gatit 215 min
(gah:e I:a te[n- Utilizati mirodeniile favorite. Pentru a ob-
petr? ura sca- tine o rumenire uniforma, intoarceti car-
zuta) nea dupa jumatate din durata de gatit.
P15 | File, proaspat b1 'v1 ’.5 kg; E] 2; tava pentru coacere raft de sarma 55 min
ucati groa- | ytijizati mirodeniile favorite.
sede5-6 !
cm
P16 | Coaste de 2-3kg; uti- | [ 3 cratits adancs 90 min
porc gzatl coaste Adaugati lichid pentru a acoperi baza
de por;): cru- unui preparat. La jumatatea duratei de
e, subtini gatire, intoarceti carnea.
de2-3cm ’
Miel @
P17 | Pulpa de miel 1,5;)2 Ifg 7 E| 2; friptura la tava de gatit 130 min
cuos - uc?}' 9 Adaugati lichid. La jumatatea duratei de
groase de gatire, Intoarceti carnea.
cm
Pasire &
P18 | Puiintreg 1-15 'f? |-:| B 2 &J 200 ml preparat caserole ta- 60 min
proaspa va de gitit -
Utilizati mirodeniile favorite. Intoarceti
puiul dupa jumatate din durata de gatit
pentru a rumeni uniform.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P19 | Jumatate de 0,5-0,8kg E] 3 tava de gatit 40 min
pui Utilizati mirodeniile favorite.
P20 | Piept de pui 180 - 200,9 E E 2; preparat caserole raft de sar- 25 min
per bucata ms
Utilizati mirodeniile favorite. Prajiti car-
nea timp de cateva minute intr-o cratita
fierbinte.
P21 | Pulpe de pui, - |E| 3 tava de gitit 30 min
proaspete Daca ati marinat mai intai pulpele de pui,
setati o temperatura mai redusa si gatiti-
le mai mult timp.
P22 | Ratd intreaga 2-3kg B1[= 2 tava pentru coacere raft de sar- 100 min
ma
Utilizati mirodeniile favorite. Puneti car-
nea pe friptura. Intoarceti rata la jumata-
tea duratei de gatire.
P23 | Gasca intrea- 4-5kg =P cratit adanca 110 min
ga Utilizati mirodeniile favorite. Puneti car-
nea in tava de gatit. Intoarceti gasca du-
pa jumatate din durata de gatire.
Altele
P24 | Bucata de 1kg |E| 2: raft de sarma 60 min
carne Utilizati mirodeniile favorite.
Peste &~
P25 | Peste intreg, 0,5-1kg E| 2 tavi de gatit 30 min
la gratar per peste Umpleti pestele cu unt si folositi mirode-
nii si ierburi aromate favorite.
P26 | File de peste . (4] (=] 3; preparat caserole raft de sar- 20 min
ma
Utilizati mirodeniile favorite.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
Biscuiti / deserturi dulci T17 £2
p27 E:?J:t;lra cu ) E] 2; @ tava demontabila de 28 cm pe 90 min
anza raft de sarma
P28 | Prajitura cu - (=2 14 100 - 150 mi tava de gatit 60 min
mere
P29 | Tartd cu mere B E 2; forma pentru placinta pe raft de 40 min
sarma
P30 | Plcinti cu - EH2ld 100- 150 mi T Formsde22 | BOmin
cm pe raft de sarma
P31 | Negresa 2 kg E] 3 cratita adanca 30 min
P32 B"I°f,e cu cio- - (=1 2144 100 - 150 ml tava pentru brioge | 39 ™I
colata pe raft de sarma
P33 Buf_:_até f’e . = 2; tava pentru paine pe raft de séar- 50 min
prajitura ma
Legume / Garnituri @ ‘E‘ﬁv .*.
P34 | Cartofi copti 1kg E 2: tava de gitit 50 min
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de
gatit.
P35 | Wegdes 1ke E| 3 tava de gatit tapetata cu hartie de 35 min
copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati carto-
fii in bucati.
P36 Leguvme mixte 1-15kg (=13 tava de gatit tapetata cu hartie de 30 min
la gratar copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati legu-
mele Tn bucati.
P37 | Crochete, 0,5 kg E| 3. tavi de gitit 25 min
congelate ’
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P38 | Cartofi, con- 0,75 kg E] 3; tava de gatit 25 min
gelati ’
Gratinate, paine si pizza ™ & &
P39 | Lasagnacu 1-15kg E| 2; preparat caserole raft de sarma 45 min
carne / legu-
me cu taitei
uscati
P40 Catr.tofi gr?fi- 1-15kg = 1; preparat caserole raft de sarma 50 min
na,l_(ca ot Rotiti preparatul la jumatatea duratei de
cruzi) gatire.
P41 | Plzza proas- ) [ 2; e 100 mi; tava de gatit tape- | 45 min
pata, subtire tata cu hartie de copt
P42 Pizga proas- . ][] 2; tava de gatit tapetata cu hartie 25 min
pata, groasa de copt
P43 | Quiche B E 2; forma pentru copt raft de sarma 45 min
P44 Eagh‘l’tgf_‘:ia' 0.8kg | (8] 3; L) 150 m; tava de gatit tape- | 30 ™in
Iab“a daine tata cu hartie de copt
alba Mai mult timp necesar pentru painea al-
ba.
P45 | Paine integra- Tkg ][] 2; L) 150 ml; tava de gatit tape- 45 min

la/secara/
neagra in tava
de paine

tata cu hartie de copt/ raft de sarma

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Functiile ceasului

Functia ceas

Aplicatie

Q

Cronometru. La incheierea duratei este emis semnalul sonor.
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Functia ceas

Aplicatie

STOP

Durata gatire. Cand cronometrul ajunge la final, este emis un sunet si
functia de gatire se opreste.

Temporizare. Pentru a améana pornirea si/sau terminarea gatirii.

Cronometru numaratoare directa. Maximul este 23 h 59 min. Aceasta
functie nu are niciun efect asupra operarii cuptorului.

Pornirea si oprirea Cronometru numaratoare directa selectati: Meniu,
Setari.

8.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Modul de setare Timpul

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

3 [ ® | &

Pentru a modifica ora curenta, intrati in
meniu si selectati Setari, Timp.

Setati ceasul. Apasati: OK

Modul de setare Cronometru

Pasul 1

Pasul 2 Pasul 3

NN

¥,

Afisajul indi- o
ca: ( ) 1K
0:00

Q

Apasati: QD

Setati Cronometru Apasati: OK

@ Cronometrul porneste imediat numéaratoarea inversa.
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MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

Modul de setare Durata gatire

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
. e \ e
( \ Afisajul indica: ( ‘
0:00
STOP
Alegeti o functie Apasati in mod -
de gétire si setati pasal Setati timpul de Apssati: OK
3 ; i @ gatire pasati: .
temperatura. repetat: \J. :

@ Cronometrul porneste imediat numaratoarea inversa.

Modul de setare Temporizare

Pasul1 | Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5 Pasul 6
e \ A A
( \ Afisajul ( Afisajul ( \
arata: indica:
timpul —-lem
Y ahY
Selec- ssati STCAJRT S%P
ta;i_ Apasati in Setati Apasati: Setati Apasati:
functia | mod repe- ora de oK ora de oK
de gati- tat: ®. start. : sfarsit. :
re.

@ Cronometrul incepe numaratoarea inversa la ora de start setata.

9. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica proeminenta in partea de sus creste siguranta. Proeminentele sunt, de asemenea,
dispozitive anti-rasturnare. Muchia ridicata din jurul raftului impiedica alunecarea vaselor de pe

raft.
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Raft sarma:
Impingeti raftul intre sinele de ghidaj ale
suportului raftului si asigurati-va ca picio-

rusele sunt indreptate in jos. §

Tava de gatit / Cratita adanca:
Impingeti tava intre sinele de ghidaj ale ni-
velului raftului.

Raft sarma, Tava de gatit / Cratita adan-
ca:

Tmpinge;i tava intre barele de ghidaj ale
suportului raftului si raftul de sarma pe ba-
rele de ghidaj de sus.

10. FUNCTII SUPLIMENTARE

10.1 Blocare

Aceasta functie previne schimbarea accidentala a functiei cuptorului.

Porniti-l atunci cand cuptorul functioneaza - gatirea setata continua, panoul de comanda este blo-
cat.

Porniti-l atunci cand cuptorul este oprit - cuptorul nu poate fi pornit, panoul de comanda este blo-
cat.
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Aceasta functie previne schimbarea accidentala a functiei cuptorului.

=N~ EI - apasati lung pentru a porni
@ functia.

Este emis un semnal sonor.

EI - apasati lung pentru a opri.

@ 3x E’ - clipeste cand blocarea este pornita.

10.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, cuptorul se opreste dupa o perioada daca o functie de gatire este

activa si nu modificati nicio setare.

(°C)

@ (h)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maxim 3

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste functii: lluminare cuptor, Temporizare.

10.3 Suflanta cu aer rece

Atunci cand cuptorul functioneaza, suflanta cu aer rece porneste automat pentru a mentine reci
suprafetele cuptorului. Daca opriti cuptorul, suflanta cu aer rece continua sa functioneze pana

cand cuptorul se raceste.

11. INFORMATII S| SFATURI

11.1 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati sugestiile din tabelul de mai jos.

¢ =

(°C)

O

(min)

Rulouri dulci, 16 tava de gatit sau tava de
bucati colectare

180

2 20-30
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de 180 2 30-40
colectare

Pizza congelata, raft sarma 220 2 10-15

0,35 kg

Rulada tava de gatit sau tava de 170 2 25-35
colectare

Negresa tava de gatit sau tava de 175 3 25-30
colectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe 200 3 25-30
raft de sarma

Blat de pan- forma pentru aluat fraged | 180 2 15-25

dispan pe raft de sadrma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de 170 2 40 - 50
sarma

Peste fiert, 0,3 kg | tava de gatit sau tava de 180 3 20-25
colectare

Peste intreg, 0,2 tava de gatit sau tava de 180 3 25-35

kg colectare

File de peste, 0,3 | tava de pizza pe raft de 180 3 25-30

kg sarma

Carne fiarta, 0,25 | tava de gatit sau tava de 200 3 35-45

kg colectare

Sasléac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de 200 3 25-30
colectare

Prajituri, 16 bu- tava de gatit sau tava de 180 2 20-30

cati colectare

Pricomigdale, 24 tava de gatit sau tava de 180 2 25-35

bucati

colectare
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (min)

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de 170 2 30-40

colectare
Pateuri sarate, 20 | tava de gatit sau tava de 180 2 25-30
bucati colectare
Fursecuri, 20 bu- tava de gatit sau tava de 150 2 25-35
cati colectare
Mini tarte, 8 bu- tava de gatit sau tava de 170 2 20-30
cati colectare
Legume, fierte, tava de gatit sau tava de 180 3 35-45
0,4 kg colectare
Omleta vegetaria- | tava de pizza pe raft de 200 3 25-30
na sarma
Legume medite- tava de gatit sau tava de 180 4 25-30
raneene, 0,7 kg colectare

11.2 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura

decéat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

.~

Tigaie de pizza Tava de copt Ramekin-uri | Tavj rotunda pentru
tarte
Culoare inchisa, fara Culoare inchisa, fara refle- _Ceramlca Culoare inchisa, fara
) . Diametru de 8 h
reflexie xie cm. inaltime reflexie
Diametru de 28 cm Diametru de 26 cm d,e 5 c’m Diametru de 28 cm

11.3 Tabelele de gatit pentru institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conform cu IEC 60350-1.
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o = | O @
~ B =
(°C) (min)
Prajituri ncalzire Tava de 3 170 20-30 -
mici, 20 Sus si jos gatit
bucati
pe tava
Prajituri Aercald cu | Tavade 3 150 - 20-35 -
mici, 20 ventilatie gatit 160
bucati
pe tava
Prajituri Aercaldcu | Tavade 2si4 150 - 20-35 -
mici, 20 ventilatie gatit 160
bucati
pe tava
Placintd | Tncalzire Raft sar- 2 180 70 - 90 -
cu mere, | sus sijos ma
2 forme
@20 cm
Placinta | Aercald cu | Raftsar- 2 160 70-90 -
cu mere, | ventilatie ma
2 forme
@20 cm
Pan- incalzire Raft sar- 2 170 40-50 Preincalziti cupto-
dispan, Sus si jos ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
Pan- Aercald cu | Raft sér- 2 160 40 - 50 Preincalziti cupto-
dispan, ventilatie ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
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o = | O @
~ B =
(°C) (min)

Pan- Aer cald cu | Raft sar- 2si4 160 40 - 60 Preincalziti cupto-
dispan, ventilatie ma rul timp de 10 mi-
forma nute.
pentru
prajituri
@26 cm
Biscuit Aercald cu | Tavade 3 140 - 20-40 -
sfarami- | ventilatie gatit 150
cios
Biscuit Aercaldcu | Tavade 2si4 140 - 25-45 -
sfarami- | ventilatie gatit 150
cios
Biscuit Incalzire Tava de 3 140 - 25-45 -
sfarami- | sus sijos gatit 150
cios
Paine Grill Raft séar- 4 maxim 2 -3 mi- Preincalziti cupto-
prajita, 4 ma nute pe o | rul timp de 3 mi-
- 6 bu- parte; 2 - nute.
cati 3 minute

pe cealal-

ta parte
Burger Grill Raft de 4 maxim 20-30 Puneti raftul de
de vita, sarma si sarma pe al patru-
6 bucati, tava de lea nivel si tava
0,6 kg colectare de colectare pe al

treilea nivel al
cuptorului. Intoar-
ceti alimentele la
jumatatea duratei
de gatire.
Preincalziti cupto-
rul timp de 3 mi-
nute.

12. INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.
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12.1 Note cu privire la curatare

< Curatati partea din fata a cuptorului cu o laveta moale, apa calda si un deter-
gent neutru.
Folositi o solutie de curatare pentru curatarea suprafetelor metalice.
Agenti de cu-
ratare Curatati petele cu un detergent neutru.
A Curatati cavitatea dupa fiecare utilizare. Acumularea de grasimi sau de orice al-
= Y[ te reziduuri poate produce un incendiu.

L]

Utilizarea zil-

Umezeala poate produce condens in cuptor sau pe panourile de sticla ale usii.
Pentru a reduce condensul, lasati cuptorul sa functioneze timp de 10 minute
fnainte de gatire. Nu tineti alimentele in cuptor pentru mai mult de 20 de minu-

nica te. Uscati cavitatea cu o lavetd moale dupa fiecare utilizare.
Curatati toate accesoriile dupa fiecare utilizare si uscati-le. Folositi o laveta
e, moale cu apa calda si un detergent neutru. Nu curatati accesoriile in masina de
W spalat vase.
. Nu curéatati accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau
Accesoriile

obiecte cu muchii ascutite.

12.2 Cum se curata: Adancitura cavitate

Curatati adancitura cavitatii pentru a indeparta reziduurile de calcar dupa ce gatiti cu abur.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
Turnati: 250 ml de otet din vin | Lasati otetul sa dizolve rezi- Curatati cavitatea cu apa cal-
alb Tn adancitura cavitatii. Fo- | duurile de calcar la temperatu- | da si o laveta moale.
lositi un otet de maxim 6%, ra mediului ambiant timp de
fara niciun aditiv. 30 de minute.

Pentru functia: SteamBake curatati cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de gatire.

12.3 Cum se scot: Suporturile pentru raft
Scoateti suporturile raftului pentru a curata cuptorul.
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Pasul 1 Opriti cuptorul si asteptati sa se
raceasca.

Pasul 2 | Trageti partea din fata a supor- 4\7\
tului pentru rafturi si indepar- |al
tati-o de peretele lateral.

Pasul 3 | Trageti partea din spate a su-

portului pentru raft si indepar- ‘ =
tati-o de peretele lateral si inde- o=
partati. . 2 oy

Pasul 4 Instalati suporturile pentru raft
in ordine inversa.

/

12.4 Modul de utilizare: Curatare pirolitica
Curatati cuptorul cu Curatare pirolitica.

/N AVERTISMENT!
Exista pericolul de arsuri.

& ATENTIE!
Daca sunt instalate alte aparate in acelasi compartiment, nu le utilizati simultan cu
aceasta functie. Acest lucru poate deteriora cuptorul.

inainte de Curatare pirolitica:

Opriti cuptorul si asteptati Scoateti toate accesoriile. Curatati podeaua cuptorului si
sa se raceasca. geamul de la interior al usii folo-
sind apa calda, o laveta moale si
un detergent neutru.

Curatare pirolitica

Pasul 1 Intrati in meniul: Curatare rrrr/
Optiune Durata
C1 - Curatare usoara 1h
C2 - Curatare normala 1 h 30 min
C3 - Curatare profunda 2h 30 min
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Curatare pirolitica

Pasul 2 oK. apasati pentru a selecta programul de curatare.

Pasul 3 OK . apasati pentru a porni curatarea.

Pasul 4 Dupa curatare, rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la
pozitia oprit.

@ Becul cuptorului raméane stins pe durata curatarii.

Atunci cand cuptorul ajunge la temperatura setata, usa se blocheaza. Pana la deblocarea usii,

afisajul prezinta: B

La terminarea curatarii:

Opriti cuptorul si asteptati Curatati cavitatea cu o laveta | Indepértati reziduurile de la baza
sa se raceasca. moale. cavitatii.

12.5 Semnal De Reamintire La Curatare

Cuptorul va reaminteste cand sa-l curatati folosind curatarea pirolitica.

Pentru a opri semnalul de reamintire, introdu-
ceti butonul Meniu si selectati Setari, Semnal
De Reamintire La Curatare.

rrrr/ se aprinde intermitent pe afisaj timp de 5
sec dupa fiecare sesiune de gatire.

12.6 Cum se scoate si se monteaza: Usa

Usa cuptorului are trei panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla de la

interior pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea usii” hainte de
a scoate panourile de sticla.

/N ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara panourile de sticla.
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Pasul 1

Deschideti usa complet si tineti am-
bele balamale.

Pasul 2

Ridicati si trageti incuietorile pana
cand se aude un clic.

Pasul 3

Tnchidet,i usa cuptorului pana la juma-
tate in prima pozitie de deschidere.
Dupa aceea, ridicati si trageti pentru
a scoate usa din locas.

Pasul 4

Puneti usa pe o laveta moale pe o
suprafata stabila.

Pasul 5

Tineti garnitura usii (B) pe partea su-
perioara a usii de ambele parti si apa-
sati-o catre interior pentru a elibera
clema.

Pasul 6

Trageti garnitura usii spre fata pentru
a o scoate.

Pasul 7

Tineti panourile de sticla ale usii de
partea superioara si scoateti-le cu
atentie unul cate unul. Incepeti de la
panoul superior. Asigurati-va ca sticla
iese complet din suporturi.
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Pasul 8 Curatati panourile de sticla cu apa calda si sapun. Uscati cu atentie panourile de sti-
cla. Nu curatati panourile de sticla in masina de spalat vase.

Pasul 9 Dupa curatare, instalati panourile de sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un clic la inchiderea clemelor.

Verificati daca ati pus la loc panourile din sti-

cla (A si B) in ordinea corecta. Verificati sim- A B
bolul / modelul de pe lateralul panoului de sti-

cla, fiecare panou de sticla arata diferit pentru

a usura dezasamblarea si asamblarea.

Daca este instalata corect, garnitura usii face

clic.
Asigurati-va ca ati montat corect in locasul
sau panoul din sticla din mijloc.

12.7 Cum se inlocuieste: Bec

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

Intotdeauna tineti becul halogen cu ajutorul unei carpe pentru a preveni arderea reziduurilor de
grasime pe bec.

nainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3
Opriti cuptorul. Asteptati pana Deconectati cuptorul de la Puneti o laveta pe fundul cavi-
cand cuptorul este rece. sursa de alimentare electrica. tatii.
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Becul din spate

Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

Pasul 2 | Curatati capacul de sticla.

Pasul 3 | Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperaturé de 300 °C.
Pasul 4 | Montati capacul de sticla.

13. DEPANARE

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

13.1 Ce trebuie facut daca...

Tn orice situatie care nu este previzuta in acest tabel, contactati un Centru de service autorizat.

Cuptorul nu porneste sau nu se incalzeste

Problema

Verificati daca...

Cuptorul nu poate fi pornit sau utilizat.

Cuptorul este conectat corect la o sursa de ali-
mentare electrica.

Cuptorul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Cuptorul nu se incalzeste.

Usa cuptorului este inchisa.

Cuptorul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Cuptorul nu se incalzeste.

Blocare acces copii este oprita.

Componente

Problema

Verificati daca...

Becul este stins.

Aer cald umed - se aprinde.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.
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Coduri de eroare

Afigajul indica... Verificati daca...

Err C3 Usa cuptorului este inchisa sau incuietoarea
usii nu este stricata.

Err F102 Usa cuptorului este inchisa.
Err F102 Incuietoarea usii nu este stricata.
00:00 A fost o pana de curent. Setati timpul.

Daca afisajul prezinta un cod de eroare care nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti sigu-
ranta pentru a reporni cuptorul. In cazul in care codul de eroare apare din nou, contactati un Cen-
tru de service autorizat.

Curatare
Problema Verificati daca...
Apa se scurge din adancitura cavitatii. Este prea multd apa in adancitura cavitatii.

13.2 Date pentru service

Daca nu puteti gasi singur o solutie la problema, adresati-va comerciantului sau unui Centru de
service autorizat.

Datele necesare centrului de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta cu datele
tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii cuptorului. Nu scoateti placuta cu date tehnice din
interiorul cuptorului.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.) | e

Numarul produsului (PNC) | e

Numarul de serie (S.N.) | e
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14. EFICIENTA ENERGETICA

14.1 Informatii produs si Fisa cu informatii produsbritanice privind
proiectarea ecologica si etichetarea energetica

Denumirea furnizorului Zanussi

Identificarea modelului ZOPEDGXN 949499641
Index de eficienta energetica 81.2

Clasa de eficienta energetica A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul 0.93 kWh(/ciclu

conventional

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul 0.69 kWh/ciclu
ventilatie

Numér de cavitati 1

Sursa de caldura Energie electrica
Volumul 721

Tip cuptor Cuptor incorporabil
Masa 30.0 kg

* Pentru Uniunea Europeana conform cu Reglementarile UE 65/2014 si 66/2014.
Pentru Republica Belarus conform cu STB 2478-2017, Anexa G; STB 2477-2017, Anexele A si B.
Pentru Ucraina conform cu 568/32020.

Clasa de eficienta energetica nu se aplica pentru Rusia.

EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si
grill-uri - Metode pentru masurarea performantei.

14.2 Economisirea energiei

Cuptorul dispune de unele functii care va ajuta la economisirea energiei in timpul
procesului zilnic de gatire.

Asigurati-va ca usa cuptorului este inchisa in timpul functionarii cuptorului. Nu deschideti usa
cuptorului prea des Tn timpul gatirii. Mentineti curata garnitura usii si asigurati-va ca este bine
fixata in pozitie.

Folositi vase din metal pentru a imbunatati economia de energie.
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Cand este posibil, nu preincalziti cuptorul inainte de a gati.

Faceti pauze cat mai mici intre doua coaceri atunci cand pregatiti cateva preparate simultan.
Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, folositi functiile de gatit cu ventilator pentru a economisi energie.
Caldura reziduala

Ventilatorul si becul continua sa functioneze. Atunci cand opriti cuptorul, afisajul prezinta
caldura reziduala. Caldura poate fi utilizatéd pentru mentinerea alimentelor calde.

Cand durata gatirii este mai mare de 30 de min, reduceti temperatura cuptorului cu cel putin 3 -
10 min Tnainte de a termina gatitul. Caldura reziduala din interiorul cuptorului va continua sa
gateasca.

Folositi caldura reziduala pentru a incalzi alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica temperatura posibila pentru a folosi caldura reziduala si
mentine o mancare calda. Indicatorul caldurii reziduale sau al temperaturii apare pe afisaj.
Gatirea cu becul stins

Opriti becul pe durata gatirii. Porniti-| doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa sa economiseasca energia in timpul gatirii.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec. Puteti aprinde din
nou becul, insa aceasta actiune va reduce economiile de energie estimate.

15. STRUCTURA MENIULUI
15.1 Meniu

O — , -
— - selectati pentru a intra in Meniu.

Meniu structura

Gatire asistata ¥ Curatare rrrr/ Setari {0
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
(’ \ e e

Q QN o)

<
=& oK 01-011 oK
Selectati Meniu, Confirmati seta- Selectati seta- Confirmati seta- | Reglati valoarea

Setari. rea. rea. rea. si apasati OK.

80/84




Setari

o1 Timpul Modificare 02 Luminozitate display | 1-5
03 Tonul de la taste 1-Bip 04 Volum la apasare 1-4
2 - Clic taste
3 - Sunet
oprit
05 Cronometru numara- Pornit/Oprit 06 lluminare cuptor Pornit/Oprit
toare directa
o7 Incalzire rapida Pornit/Oprit 08 Semnal De Reamin- | Pornit/Oprit
tire La Curatare
09 Modul demo Codul de ac- | O10 | Versiunea software Verificare
tivare: 2468
011 | Resetati toate optiunile | Da/Nu

16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul TO. Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie puse
n containerele corespunzatoare. Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele electrice si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate cu

acest simbol E impreuna cu deseurile menajere. Returnati produsul la centrul local de

reciclare sau contactati administratia orasului dvs.
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